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Acesso rapido
ao produto

Fritadeira Elétrica de Bancada 5 Litros

Informacoes do Produto

SKU: MS2.0.085.3000 Modelo: FF6 V20

Marca: Fiamma EAN: N/D

Dimensões: 265 x 430 x 335 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo FF6 V20

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica de bancada de 5 litros com zona fria, ideal para cozinhas

profissionais. Controlo de temperatura preciso e segurança garantida.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauração, esta fritadeira elétrica de

5 litros é a solução ideal para confeções de elevada qualidade. A sua potência garante frituras

perfeitas, enquanto a estrutura e o cabeçote amovível facilitam a manutenção diária, otimizando o

seu tempo de trabalho. A sua equipa vai apreciar a facilidade de utilização e a segurança que este

equipamento oferece.

O termóstato regulável assegura um controlo preciso da temperatura entre 50-180ºC, essencial para

uma variedade de alimentos. A inovadora zona fria na cuba prolonga significativamente a vida útil do

óleo, resultando em poupanças consideráveis e alimentos sempre crocantes e saborosos.

Este aparelho garante um sistema de segurança total, incluindo um termóstato de segurança com

rearme manual, proporcionando tranquilidade durante a operação. É a escolha perfeita para o seu

restaurante, snack-bar ou qualquer espaço de restauração que procure eficiência e durabilidade.

Aplicações Profissionais

Este equipamento é versátil e adapta-se a uma vasta gama de negócios do setor alimentar. Desde

pequenos cafés e food trucks até restaurantes de média dimensão e cantinas, a sua capacidade de 5

litros é perfeita para porções individuais ou pequenas produções, mantendo a qualidade constante.

Garanta batatas fritas, rissóis, croquetes e outros fritos estaladiços para a sua ementa, sem

comprometer a eficiência da sua cozinha.

Características Técnicas

Capacidade 5 litros

Intervalo de

Temperatura
50-180ºC

Tipo Elétrica

Instalação Bancada



Material da Estrutura Aço Inoxidável

Funcionalidades
Cabeçote amovível, Cuba com "zona fria", Termóstato de segurança

com rearme manual, Resistências protegidas em aço inox

Dimensões (LPA) 265x430x335 mm

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem da zona fria na cuba desta fritadeira?

A zona fria, localizada no fundo da cuba, acumula os resíduos alimentares sem os carbonizar, o que

ajuda a prolongar a durabilidade do óleo de fritura e a manter o sabor dos alimentos inalterado.

É fácil de limpar esta fritadeira?

Sim, o cabeçote amovível foi projetado a pensar na sua conveniência, permitindo uma limpeza rápida

e eficiente de todos os componentes da cuba para garantir a higiene.

Que tipo de termóstato de segurança possui este equipamento?

A fritadeira está equipada com um termóstato de segurança com rearme manual, o que significa que,

em caso de sobreaquecimento, o sistema desliga-se automaticamente e pode ser reativado

manualmente após a resolução do problema.

Posso utilizar esta fritadeira para diferentes tipos de alimentos?

Com um termóstato regulável entre 50-180ºC, este aparelho é extremamente versátil, permitindo-lhe

otimizar a temperatura para fritar uma ampla gama de produtos, desde batatas a peixe.

Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos de restauração com pouco espaço?

Sim, o seu design compacto e o facto de ser um modelo de bancada tornam-na ideal para cozinhas

com espaço limitado, oferecendo alta performance sem ocupar muita área.


