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Fritadeira Elétrica de Bancada 5 Litros

Informacoes do Produto

SKU: MS2.0.085.3000 Modelo: FF6 V20
Marca: Fiamma EAN: N/D
Dimensdes: 265 x 430 x 335 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo FF6 V20

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica de bancada de 5 litros com zona fria, ideal para cozinhas

profissionais. Controlo de temperatura preciso e seguranga garantida.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao, esta fritadeira elétrica de
5 litros € a solucdo ideal para confecfes de elevada qualidade. A sua poténcia garante frituras
perfeitas, enquanto a estrutura e o cabegote amovivel facilitam a manutencéo diéria, otimizando o
seu tempo de trabalho. A sua equipa vai apreciar a facilidade de utilizacdo e a seguranca que este
equipamento oferece.

O termoéstato regulavel assegura um controlo preciso da temperatura entre 50-180°C, essencial para
uma variedade de alimentos. A inovadora zona fria na cuba prolonga significativamente a vida Gtil do
6leo, resultando em poupancas consideraveis e alimentos sempre crocantes e saborosos.

Este aparelho garante um sistema de segurancga total, incluindo um termdstato de seguranca com
rearme manual, proporcionando tranquilidade durante a operagdo. E a escolha perfeita para o seu
restaurante, snack-bar ou qualquer espaco de restauracédo que procure eficiéncia e durabilidade.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é versatil e adapta-se a uma vasta gama de negdcios do setor alimentar. Desde
pequenos cafés e food trucks até restaurantes de média dimensao e cantinas, a sua capacidade de 5
litros é perfeita para porcdes individuais ou pequenas producfes, mantendo a qualidade constante.
Garanta batatas fritas, rissois, croquetes e outros fritos estaladicos para a sua ementa, sem
comprometer a eficiéncia da sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 5 litros
Intervalo de

50-180°C
Temperatura
Tipo Elétrica

Instalacéo Bancada



Material da Estrutura  Aco Inoxidavel

) ) Cabecote amovivel, Cuba com "zona fria", Terméstato de seguranca
Funcionalidades o ] ]
com rearme manual, Resisténcias protegidas em ago inox

Dimens&es (LPA) 265x430x335 mm

Perguntas Frequentes

Qual a vantagem da zona fria na cuba desta fritadeira?
A zona fria, localizada no fundo da cuba, acumula os residuos alimentares sem os carbonizar, o que
ajuda a prolongar a durabilidade do 6leo de fritura e a manter o sabor dos alimentos inalterado.

E facil de limpar esta fritadeira?
Sim, o cabecote amovivel foi projetado a pensar na sua conveniéncia, permitindo uma limpeza rapida
e eficiente de todos os componentes da cuba para garantir a higiene.

Que tipo de termdstato de seguranca possui este equipamento?

A fritadeira est4 equipada com um termdstato de seguranca com rearme manual, 0 que significa que,
em caso de sobreaquecimento, o sistema desliga-se automaticamente e pode ser reativado
manualmente apos a resolucéo do problema.

Posso utilizar esta fritadeira para diferentes tipos de alimentos?
Com um termostato regulavel entre 50-180°C, este aparelho é extremamente versatil, permitindo-lhe
otimizar a temperatura para fritar uma ampla gama de produtos, desde batatas a peixe.

Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos de restauragdo com pouco espago?
Sim, o seu design compacto e o facto de ser um modelo de bancada tornam-na ideal para cozinhas
com espaco limitado, oferecendo alta performance sem ocupar muita area.



