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Acesso rapido
ao produto

Báscula Plataforma Industrial 60 kg com Visor e Coluna

Informacoes do Produto

SKU: MS0500.42.157 Modelo: MVC-50 M

Marca: Cely EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Cely

Modelo MVC-50 M

Descricao Resumida



Báscula industrial de plataforma com 60 kg de capacidade e precisão de 20 g. Visor

LCD retroiluminado e estrutura robusta em aço inox. Inclui aprovação metrológica e 1ª

verificação CE.

Descricao Completa

Báscula Plataforma Industrial — Principais Vantagens

A báscula com plataforma de 60 kg (também conhecida como balança industrial de plataforma) é

uma solução robusta e fiável para as necessidades de pesagem em ambientes profissionais como

restaurantes, cozinhas industriais e hotéis. Desenvolvida para oferecer precisão e durabilidade, esta

báscula é essencial para otimizar processos de receção de mercadorias e controlo de stock.

Com visibilidade superior graças ao seu visor LCD retroiluminado e coluna integrada, garante leituras

claras e rápidas, mesmo em condições de pouca luz. A sua construção em aço pintado para a

estrutura e tampo em aço inoxidável assegura uma longa vida útil e fácil manutenção, cumprindo os

padrões de higiene exigidos no setor HORECA.

Funcionalidades como a contagem de peças, checkweighing e acumulação de peso aumentam a

eficiência operacional, tornando-a uma ferramenta indispensável para gerir inventários de forma

precisa. A aprovação metrológica e a inclusão da taxa da 1ª verificação CE garantem a conformidade

com as normas europeias, proporcionando tranquilidade e fiabilidade nas transações comerciais.

Aplicações

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de aplicações no setor HORECA e na hotelaria.

Perfeita para a receção de produtos em armazéns de restaurantes, hotéis e pastelarias, onde a

precisão na verificação do peso das entregas é crucial. É igualmente útil em cozinhas industriais para

controlo de porções e preparação em lotes, bem como em balcões de serviço para pesagem de

produtos frescos. A sua capacidade de 60 kg e precisão de 20 g tornam-na adequada para pesar

desde ingredientes volumosos a caixas de produtos embalados, otimizando a gestão de inventário e

minimizando desperdícios.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões da Plataforma (L x P) 420x520 mm



Capacidade Máxima 60 kg

Precisão 20 g

Aprovação Metrológica Sim

Comunicação Ligação até 4 células de pesagem. Ligação RS-232

(opcional).

Visor LCD retroiluminado com 5 dígitos de 24 mm de altura. Visor

em ABS.

Plataforma Estrutura em aço pintado e tampo de pesagem em aço

inoxidável.

Funções Contador de peças, checkweighing, acumulação, conversão

de unidades.

Alimentação Corrente elétrica ou bateria interna.

Certificação Aprovação CE. Inclui a taxa da 1ª verificação CE.


