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Serra Ossos Industrial Inox com Fita 2460 mm Trifasica

Informacoes do Produto

SKU: MS0630.204.003 Modelo: S0O-2460 CE
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 35 kg Dimensdes: 710 x 760 x 1710 cm

Imagens do Produto
N -

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo S0-2460 CE

Descricao Resumida



Serra 0ssos industrial em aco inoxidavel, com fita de 2460 mm, ideal para carne fresca

ou congelada em talhos e restauracéo profissional.

Descricao Completa

Serra Ossos Industrial — Principais Vantagens

Equipamento robusto e fiavel, fabricado integralmente em aco inoxidavel, ideal para operacdes
diarias intensivas em cozinhas profissionais e talhos. A sua construcao duravel garante uma longa
vida util e conformidade com os mais rigorosos padrdes de higiene. A caixa de comando de 24 volts
e 0s componentes elétricos impermeabilizados oferecem seguranca méaxima ao utilizador,
protegendo contra salpicos e garantindo um funcionamento continuo.

Este aparelho dispde de um tensor de lamina ajustavel e um doseador de corte integrado, permitindo
a regulacdo precisa para diversos tipos de corte. A sua versatilidade permite processar tanto carne
fresca como congelada de forma eficiente, otimizando o fluxo de trabalho e a preparacdo dos
alimentos. A fita temperada incluida assegura cortes limpos e consistentes desde o primeiro uso.

AplicacOes Profissionais

Concebida para talhos, talhos de supermercado, restaurantes e cozinhas de grande dimenséo, a
serra de fita profissional é indispensavel para o corte de grandes pecas de carne, com ou Ssem 0SSO.
A sua capacidade de corte e a mesa de trabalho espacosa facilitam o manuseamento de volumes
consideraveis, tornando-a uma aliada essencial na otimizacdo da producdo e na estandardizacdo
dos cortes.

A adaptabilidade deste equipamento para trabalhar com carne fresca ou congelada amplia as suas
aplicacbes, adequando-se a acougues que necessitam de flexibilidade no processamento de
diferentes produtos carneos. Garante um desempenho superior, contribuindo para a eficiéncia
operacional e para a qualidade final dos produtos oferecidos.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 710x760x1710 mm
Corte (altura max. x largura) 310x630 mm
Mesa de trabalho 710x650 mm

Capacidade da mesa 35 kg



Fita 2460x20 mm

Poténcia 1.5kwW /2 HP
Alimentacéo elétrica 400V/3/50 Hz
Velocidade 1410 rpm
Peso 121 kg

Perguntas Frequentes

Para que tipo de carnes este equipamento € mais adequado?
Esta serra de fita € altamente versatil, concebida para cortar qualquer tipo de carne, seja fresca ou
congelada, tornando-a ideal para talhos e estabelecimentos de restauracdo com necessidades

variadas.

Quais sdo os mecanismos de seguranca incorporados?

O equipamento esta dotado de sistemas de seguranca elétricos e mecanicos avancados, incluindo
uma caixa de comando de 24 volts e componentes elétricos protegidos a prova de agua, garantindo
a protecao do operador e a durabilidade da maquina.

E facil ajustar a lamina para diferentes espessuras de corte?
Sim, o tensor da lamina é facilmente ajustavel, e o doseador de corte incorporado permite uma
regulacao precisa da espessura, proporcionando flexibilidade para diversas preparacdes culinarias.

O aco inoxidavel do corpo e da mesa facilita a limpeza e a manutencéo?
A construcdo integral em aco inoxidavel de alta qualidade nédo s6 confere robustez, como também
simplifica significativamente a limpeza e a manutencdo, assegurando o cumprimento das normas de

higiene alimentar.

Qual a durabilidade da fita de corte fornecida com a maquina?
A serra é fornecida com uma fita temperada de alta durabilidade, concebida para resistir ao desgaste
do uso continuo, assegurando um desempenho de corte excecional e prolongado.



