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Serra Ossos Industrial Inox 1860 mm Trifasica

Informacoes do Produto

SKU: MS0630.204.001 Modelo: S0-1860 CE
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 25 kg Dimensdes: 510 x 550 x 1000 cm

Imagens do Produto
N -

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo S0-1860 CE

Descricao Resumida



Serra 0ssos industrial de alta performance em aco inoxidavel e 1860 mm de fita, ideal

para carne fresca ou congelada. Trifsica, com seguranca elétrica e mecanica.

Descricao Completa

Serra Ossos Industrial — Principais Vantagens

Concebida para o ambiente exigente da restauracdo profissional, esta maquina de corte de 0ssos
garante um desempenho superior e fiabilidade. A sua construcdo robusta em ac¢o inoxidavel
assegura durabilidade e fécil higienizagdo, elementos cruciais para a seguranca alimentar. Este
equipamento foi desenvolvido para otimizar o processamento de carne, seja fresca ou congelada,
tornando-o indispensavel em talhos, talhos industriais, e cozinhas de grande volume.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é a solucdo perfeita para acougues, talhos, supermercados e industrias de
processamento de carne que procuram eficiéncia e precisao no corte. A sua capacidade de
manusear diversos tipos de carne, incluindo pecas congeladas, garante versatilidade inigualavel,
otimizando o fluxo de trabalho e a produtividade da sua operagdo. A seguranca € primordial, com
sistemas elétricos e mecanicos que protegem o utilizador durante 0 manuseamento.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes (LPA) 510x550x1000 mm
Corte (altura max. x largura) 245x445 mm
Mesa de trabalho 510%x440 mm
Capacidade da mesa 25 kg

Fita 1860%x16 mm
Poténcia 1.1 kw/1.5HP
Alimentacgéo elétrica 400V/3/50 Hz
Velocidade 1410 rpm

Peso 58 kg



Perguntas Frequentes

1. Qual a durabilidade da lamina e como a posso substituir?

As laminas sdo de alta durabilidade e a sua substituicdo é simples, concebida para ser efetuada
rapidamente, minimizando o tempo de inatividade do equipamento. Recomendamos a utilizacao de
laminas temperadas para garantir um desempenho ideal e prolongar a vida util.

2. Este modelo é adequado para todos os tipos de carne, incluindo congelada?

Sim, esta maquina é expressamente desenvolvida para processar tanto carne fresca como
congelada, oferecendo a flexibilidade necessaria para diversas operacées em cozinhas profissionais.
O seu motor potente e a lamina afiada asseguram cortes precisos em qualquer condi¢ao.

3. Quais séo os requisitos de manutenc¢ao diaria?

A manutencéo diaria foca-se na limpeza da maquina, especialmente da superficie de trabalho e da
lamina, para manter os padrdes de higiene. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel facilita a limpeza,
sendo apenas necessario um pano humido e detergente suave.

4. O suporte para a maquina esté incluido na compra?

Nao, o suporte ndo esta incluido no preco base, permitindo-lhe integrar a maquina na sua bancada
existente ou adquirir um suporte adequado as suas necessidades especificas. Consulte 0 nosso
catalogo para op¢Bes de suporte compativeis.

5. Quais sao as caracteristicas de seguranca elétrica do equipamento?

Este equipamento possui sistemas de seguranca elétricos e mecanicos avancados, incluindo uma
caixa de comando a 24 volts e componentes elétricos protegidos contra agua. Isso garante uma
operacado segura, mesmo em ambientes humidos e exigentes.



