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Fiambreira Industrial Automatica 350mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0602.22.004 Modelo: START AUTO 350
Marca: Rheninghaus EAN: N/D
Dimensdes: 725 x 720 x 595 cm

Imagens do Produto
<

Especificacoes

Marca Rheninghaus

Modelo START AUTO 350

Descricao Resumida



Fiambreira industrial automatica de alta performance, com lamina de @350mm e

espessura de corte até 20mm. Ideal para eficiéncia e precisao no talho.

Descricao Completa

Fiambreira Automética — Principais Vantagens

Obtenha cortes precisos e uniformes de carnes frias com a nossa fiambreira industrial automatica.
Esta maquina versétil e robusta oferece a conveniéncia da operacdo automatica, com a flexibilidade
de utilizacdo manual. Com o seu desempenho potente e eficiente, o equipamento é indispensavel
para negdcios com elevados volumes de producéo.

A velocidade ajustavel da lamina permite adaptar o processo de fatiar as suas necessidades
especificas, garantindo fatias perfeitas de 0 a 60 por minuto. A constru¢cdo em liga de aluminio
anodizado assegura durabilidade e resisténcia a corrosdo, ao mesmo tempo que facilita a limpeza e
manutencao, um fator crucial em qualquer ambiente de cozinha profissional.

Idealizada para a eficiéncia, esta cortadora incorpora um motor potente e silencioso, proporcionando
um ambiente de trabalho mais agradavel. A transmissdo por correia multygrip garante um
funcionamento fiavel e uma vida Util prolongada do equipamento.

AplicacOes Profissionais

Esta fiambreira de alta performance é a solucao ideal para uma vasta gama de estabelecimentos,
desde grandes supermercados e talhos a restaurantes de elevada afluéncia e empresas de catering.
A sua capacidade de processamento de carne fria e a facilidade de manuseamento tornam-na
perfeita para a preparacdo de pratos, sanduiches e charcutaria com a maxima rapidez e higiene.
Também € uma ferramenta valiosa na industria alimentar, onde a consisténcia e a produtividade sdo

cruciais.
Caracteristicas Técnicas

Didmetro da Lamina 350 mm

Espessura de Corte 20 mm

Fatias por Minuto 0a 60

Dimensdes (LPA)  725x720x595 mm

Construcao Liga especial de aluminio anodizado e anti-corrosiva

Transmissao Correia "multygrip”



Tipo de Motor Potente e silencioso

Operacao Automatica e manual

Perguntas Frequentes

A fiambreira pode ser utilizada de forma manual?
Sim, o equipamento foi concebido para ser versatil, permitindo a operacao tanto de forma totalmente
automatica como manual, para se adaptar as suas necessidades.

Qual a espessura maxima de corte que este aparelho consegue atingir?
Este slicer profissional é capaz de cortar fatias com uma espessura maxima de 20 mm, ideal para
uma variedade de produtos de charcutaria.

E facil de limpar e manter?
Sim, a sua construcdo em liga de aluminio anodizado ndo s6 confere robustez, mas também facilita

imenso 0s processos de limpeza e manutencao diaria, essenciais em cozinhas profissionais.

Em que tipo de ambientes profissionais este fatiador € mais adequado?
E perfeitamente adequado para supermercados, restaurantes, empresas de catering e para a
industria alimentar, gracas a sua robustez e eficiéncia.

Quéo silencioso é o motor durante a operagéo?
A maguina integra um motor potente e silencioso, garantindo que o ruido excessivo ndo perturbe o
ambiente de trabalho na sua cozinha ou estabelecimento.



