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Picadora de Carne Refrigerada 300 kg/h, 1.1 kW

Informacoes do Produto

SKU: MS0620.101.005 Modelo: PCR 22V CE

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo PCR 22V CE



Descricao Resumida

Picadora de carne refrigerada profissional, ideal para talhos e restauracdo. Producédo de

300 kg/h com refrigeracdo 0/+2 °C e poténcia de 1.1 kW.

Descricao Completa

Picadora de Carne Refrigerada — Principais Vantagens

Desenvolvida para cozinhas profissionais de elevada exigéncia, esta picadora de carne (ou moedor
de carne) oferece uma capacidade de producdo de 300 kg/h, ideal para talhos, talhos em
supermercado, restaurantes e outras unidades de restauracdo de grande volume. A sua concecédo
robusta e sistema de refrigeragdo inovador garantem seguranca alimentar e eficiéncia superior,
mantendo a carne a uma temperatura constante de 0/+2 °C, crucial para preservar a sua frescura e

gualidade organolética.

A tremonha completamente desmontavel facilita a limpeza profunda e a manuteng&o higiénica do
equipamento, cumprindo rigorosamente as normas de higiene e seguranca alimentar. O grupo
picador especial assegura um corte perfeito e uniforme, essencial para a preparacdo de produtos de
carne processada de alta qualidade. Adicionalmente, possui um termostato eletronico para um
controlo preciso da temperatura, otimizando o processo de refrigeracao.

Com um sistema de refrigeracdo uniforme que abrange a tremonha, o tubo de alimentacdo e o
sistema de picagem, este equipamento profissional minimiza a proliferacdo bacteriana, assegurando
a maxima frescura da carne. A tampa superior em acrilico e o bloqueio lateral do sistema de picagem
adicionam camadas de seguranca operacional, protegendo o utilizador durante o0 manuseamento.

Aplicacoes

Esta picadora de carne é perfeitamente adequada para talhos tradicionais e modernos,
supermercados com seccao de charcutaria e talho, restaurantes de grande porte, hotéis, e unidades
de catering industrial. A sua elevada capacidade de 300 kg/h torna-a indispensavel para
estabelecimentos com um volume significativo de preparacédo de carne fresca para hamburgueres,
enchidos, alméndegas e outras iguarias. E a solucéo ideal para quem procura otimizar a producao,
garantindo sempre a maxima qualidade do produto final.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Dimensdes (LPA)

Producéo

Poténcia

Temperatura

Alimentacéo elétrica

Peso

Diametro do Disco

Detalhe

360x395x500 mm

300 kg/h

1.1 kw

0/+2 °C

400V/3/50 Hz

65 kg

4.5 mm



