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Acesso rapido
ao produto

Picadora de Carne Elétrica 220 kg/h - Produção Industrial

Informacoes do Produto

SKU: MS620.467.002 Modelo: HFM-22

Marca: Nts Japan EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Nts Japan

Modelo HFM-22

Descricao Resumida



Picadora de carne elétrica para uso industrial, produção de 220 kg/h. Estrutura e

tremonha em aço inoxidável para higiene e durabilidade. Inclui 2 discos de 4,5 mm e 10

mm.

Descricao Completa

Picadora de Carne Elétrica — Principais Vantagens

Concebida para o setor HORECA e cozinhas industriais, esta picadora de carne (também conhecida

como triturador de carne) destaca-se pela sua robustez e capacidade de produção. Com uma

estrutura integralmente em aço inoxidável, garante durabilidade, higiene e uma resistência superior à

corrosão, indispensável em ambientes de uso intensivo.

O seu grupo picador, totalmente desmontável do corpo da máquina, facilita uma limpeza eficiente e

profunda, assegurando a conformidade com as mais rigorosas normas de segurança alimentar. Esta

característica, aliada ao prato de recolha e alimentador também em aço inoxidável, otimiza o fluxo de

trabalho e minimiza o tempo de inatividade.

Equipada com dois discos de diferentes granulometrias (4,5 mm e 10 mm), permite uma versatilidade

excecional na preparação de diversos tipos de carne, adaptando-se às necessidades específicas de

cada receita ou estabelecimento.

Aplicações

Este equipamento é ideal para talhos, restaurantes, hotéis e cozinhas de grande volume que

necessitam de processar carne de forma rápida e eficaz. A sua capacidade de produção de 220 kg/h

torna-a perfeita para operações que exigem alto rendimento e consistência no resultado final, desde

a produção de hambúrgueres a enchidos ou recheios.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LPA) 250x550x445 mm

Produção 220 kg/h

Potência 1.1 kW



Característica Detalhe

Alimentação Elétrica 230V/1/50 Hz

Tremonha Aço inoxidável, 250x385x65 mm

Peso 23 kg

Material da Estrutura Aço inoxidável

Grupo Picador Completamente desmontável

Discos Incluídos 4.5 mm e 10 mm

Calcador ABS


