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Descascador de Batatas Industrial 10 kg Monoféasico

Informacoes do Produto

SKU: MS0703.10.027 Modelo: PI-10 MN

Marca: Sammic EAN: N/D

Peso: 10 kg Dimensdes: 435 x 635 x 668 cm
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo P1-10 MN

Descricao Resumida



Descascador industrial de batatas em aco inoxidavel com capacidade para 10 kg.

Eficiente, seguro e facil de limpar, ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Explore a eficiéncia e robustez do nosso descascador profissional de batatas, concebido para
cozinhas de grande volume. Este equipamento indispensavel otimiza o tempo de preparacgéo,
garantindo um desempenho consistente e uma durabilidade notavel.

Fabricado integralmente em aco inoxidavel, este aparelho assegura a maxima higiene e resisténcia a
corrosao, indispensaveis em qualquer ambiente alimentar rigoroso. Com um motor otimizado para
eficiéncia energética, reduz os custos operacionais sem comprometer a sua poderosa capacidade de

processamento.
Descascador de batatas industrial — Descascador Industrial — Principais Vantagens

e Produtividade Elevada: Descasca até 10 kg de batatas por ciclo, ideal para operacbes de
restauragdo movimentadas.

e Higiene Superior: Estrutura em aco inoxidavel e componentes abrasivos desmontaveis
permitem uma limpeza rapida e eficaz.

e Seguranca Reforcada: Tampa e porta equipadas com dispositivos de seguranca,
minimizando riscos operacionais.

e Controlo Preciso: Temporizador ajustavel de 0 a 6 minutos e fungdo continua para
flexibilidade na preparacéo.

e Fiabilidade Otimizada: Comando com protecdo IP65 contra salpicos de agua e humidade,
prolongando a vida Gtil do equipamento.

Aplicagcbes Profissionais

Este robusto aparelho é essencial em cozinhas profissionais de restaurantes, cantinas, hotéis e
refeitérios, onde o volume de batatas a descascar diariamente é elevado. Também € uma excelente
adicdo a unidades de catering e empresas de processamento alimentar que procuram otimizar a sua
producao e garantir a uniformidade do seu produto.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 10 kg / ciclo



Caracteristica
Estrutura
Revolvedores laterais
Prato abrasivo
Manuseamento de residuos
Motor

Tampa

Porta

Comando

Entrada de agua
Contacto auxiliar
Temporizador
Suporte

Dimensdes (LPA)

Fase

Perguntas Frequentes

Detalhe

Aco Inoxidavel

Abrasivo de carboneto de silicio (NSF)

Aluminio com carboneto de silicio (NSF), removivel
Auto arrasto no desaguamento

Otimizado para eficiéncia energética

Policarbonato transparente, elevavel com fecho e seguranca
Aluminio com fecho hermético e seguranca
Protecéo IP65 (humidade e salpicos)

Sistema anti-retorno, eletrovéalvula (PI-30)

Para eletrovalvula exterior

0-6 minutos e funcionamento continuo

N&o incluido

435x635x668 mm

Monofasico

Qual a capacidade de processamento deste descascador de batatas?

Este descascador foi concebido para processar até 10 kg de batatas por ciclo, otimizando a

preparacdo em cozinhas com elevada procura.

E facil limpar o equipamento apds a utilizacdo?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel e o prato abrasivo de aluminio removivel facilitam a limpeza

profunda, garantindo a conformidade com as normas de higiene.

Este descascador possui funcionalidades de seguranca?

O aparelho integra uma tampa transparente com fecho de seguranca e um dispositivo de seguranca

na porta, protegendo os utilizadores durante a operacao.

Posso controlar o tempo de descasque?

Com certeza. O temporizador ajustavel de 0 a 6 minutos e a opcdo de funcionamento continuo

permitem adaptar o processo as suas necessidades especificas de receituario.



E necessario adquirir um suporte adicional para este modelo?
Sim, o suporte ndo esté incluido com este equipamento. Recomenda-se a aquisicdo de um suporte
adequado para assegurar a estabilidade e a ergonomia na sua cozinha.



