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Descascador de Batatas Industrial 12kg Monofasico

Informacoes do Produto

SKU: MS0703.10.013 Modelo: PPC-12+/MN
Marca: Sammic EAN: N/D
Peso: 12 kg Dimensdes: 395 x 700 x 503 cm

Imagens do Produto

-
Marca Sammic
Modelo PPC-12+/MN

Descricao Resumida



Descascador industrial de batatas com 12kg de capacidade e alimentacdo monofasica,

ideal para cozinhas profissionais e restauragdo intensiva. Agilize a sua produgéao.

Descricao Completa

Descascador de batatas industrial — Descascador Industrial — Principais Vantagens

Este equipamento profissional é a solucao ideal para agilizar e otimizar as operacfes de descasque
de batatas e outros vegetais em cozinhas com elevado volume de producdo. A sua concepcao
robusta e duradoura garante um desempenho fidvel e consistente, essencial para a exigéncia do
setor da restauragdo e hotelaria. Com uma capacidade generosa de 12 kg, permite processar
grandes quantidades em pouco tempo, aumentando a eficiéncia e reduzindo a mao-de-obra
necessaria.

Possui um quadro de comandos intuitivo com botdo de arranque e paragem, e um temporizador
ajustavel de 0 a 6 minutos, conferindo ao utilizador controlo total sobre o processo de descasque. O
seu abrasivo lateral e prato, fabricados com materiais de alta resisténcia, asseguram uma remocao
eficaz e uniforme da casca, minimizando o desperdicio. Construido com um corpo em aluminio de
alta qualidade, este aparelho € simultaneamente leve e extremamente resistente a corroséao,
garantindo uma longa vida Util mesmo em ambientes de cozinha intensos. A inclusdo de uma tomada
para acessorios em posicdo fixa adiciona versatilidade, permitindo a utilizacdo de outros
equipamentos complementares.

Aplicacdes Profissionais

A versatilidade deste descascador torna-o indispensavel em diversos contextos profissionais. E
perfeito para restaurantes, refeitdrios, hotéis e qualquer estabelecimento de restauracdo que procure
eficiéncia na preparacdo de grandes volumes de vegetais. A sua capacidade de 12 kg é adequada
para cozinhas médias a grandes, onde a velocidade e a consisténcia sdo cruciais para a
produtividade diaria. Além de batatas, pode ser utilizado para descascar cenouras, nabos e outros
tubérculos, adaptando-se as necessidades variadas da sua ementa.

Com um design pensado para a utilizagdo continua, este aparelho suporta o ritmo acelerado de uma
cozinha profissional, contribuindo para uma drastica redu¢cdo dos custos operacionais e uma
melhoria na qualidade dos pratos servidos. A facilidade de limpeza e manutencdo, aliada a sua
estrutura robusta, garante que o investimento neste equipamento se traduzird em anos de servico
eficiente e sem preocupacdes para o seu negocio.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Especificacao

Capacidade 12 kg

Alimentacéo Monofasica

Dimensdes (LPA) 395x700x503 mm

Controlo Botédo de arranque/paragem, temporizador 0-6 minutos
Material Abrasivo Lateral e prato, altamente resistente e duradouro
Material do Corpo Aluminio

Funcionalidade Adicional Tomada de acessorios em posi¢ao fixa

Suporte Nao incluido

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de processamento deste descascador?
Este descascador de batatas tem uma capacidade méxima de 12 kg por operacdo, o que o torna
ideal para cozinhas profissionais de médio a grande porte que exigem alta produtividade.

E facil de usar e controlar?

Sim, o equipamento dispde de um quadro de comandos simples e intuitivo, com botdes de arranque
e paragem claros, e um temporizador ajustavel de até 6 minutos para um controlo preciso do
processo.

Que tipo de vegetais pode descascar?

O aparelho é primariamente concebido para descascar batatas, mas a sua eficacia e robustez
permitem também o descasque de outros tubérculos e alguns vegetais de raiz, otimizando a
preparacdo na sua cozinha.

O acessorio de tomada é compativel com outros equipamentos?

O modelo inclui uma tomada para acessorios em posi¢do fixa, que aumenta a versatilidade do
equipamento, permitindo a ligacdo de compativeis que otimizam ainda mais a sua funcionalidade na
cozinha industrial.

A manutencdo e limpeza sdo complicadas?

N&o, o corpo em aluminio e o abrasivo lateral e prato, altamente resistentes, foram pensados para
facilitar a limpeza e garantir a higiene, um fator critico em qualquer cozinha profissional, contribuindo
para a sua durabilidade a longo prazo.



