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Peladora de Batatas Industrial 9kg Monofasica

Informacoes do Produto

SKU: MS0703.49.007 Modelo: MC 9 MN
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 9 kg Dimensdes: 480 x 710 x 490 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo MC 9 MN

Descricao Resumida



Descascadora de batatas industrial com 9kg de capacidade e estrutura em aco

inoxidavel AlSI 304, ideal para cozinhas profissionais. Poténcia de 0.37kW.

Descricao Completa

Aprimore a eficiéncia da sua cozinha profissional com a nossa descascadora de batatas industrial
robusta e fiavel. Concebida para o ambiente exigente da restauracdo, esta maquina garante um
descasque rapido e eficaz, otimizando o tempo de preparacéo e reduzindo o desperdicio, permitindo
gue a sua equipa se foque em tarefas mais complexas.

peladora de batatas industrial — Descascadora de Batatas — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construida integralmente em aco inoxidavel AlISI 304, esta maquina
assegura uma longa vida util e resistente a corrosdo, suportando o uso continuo em cozinhas
de alto volume.

e Controlo Intuitivo: Equipada com uma torre de controlo amovivel e um temporizador
ajustavel de 0 a 15 minutos, oferece precisdo e seguranca na operacdo, protegendo 0s
comandos de salpicos e desgastes.

e Manutencdo Simplificada: O visor transparente facilita a monitorizagdo do processo e o
abrasivo lateral é de facil substituicdo, garantindo uma manutencdo descomplicada e
minimizando interrupcgdes.

e Seguranca Reforcada: Incorpora um bloqueador de seguranca para prevenir acidentes,

proporcionando tranquilidade durante o manuseamento.
Aplicagcbes Profissionais

Esta peladora é a solucado ideal para restaurantes, hotéis e refeitdrios que necessitam de processar
grandes quantidades de batatas e outros tubérculos. A sua capacidade de 9 kg e a velocidade de
rotacdo otimizam a produtividade da sua cozinha, agilizando o servico durante os periodos de maior
afluéncia. E um investimento que se traduz em eficiéncia operacional e qualidade do produto final.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 480x710x490 (700)* mm
Poténcia 0.37 kW
Alimentacé&o Elétrica 230V/1/50 Hz

Capacidade 9 kg



Velocidade 1370 rpm
Saida de Esgoto @ 46 mm

Peso 48 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de processamento da maquina?

Esta peladora tem uma capacidade de processamento de 9 kg, ideal para responder as
necessidades de cozinhas profissionais de médio e grande porte. Permite descascar uma quantidade
consideravel de tubérculos de uma so6 vez.

O aco inoxidavel AlISI 304 é resistente a corrosao?
Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é conhecido pela sua excelente resisténcia a corrosdo, sendo um
material de eleicdo em equipamentos para a industria alimentar. Garante durabilidade e facilidade de
limpeza, fundamentais em ambientes de restauracao.

E facil de limpar e manter este equipamento?

A concecdo em aco inoxidavel e a presenca de um abrasivo lateral de facil substituicdo tornam a
limpeza e manutencdo desta peladora bastante simples. A estrutura robusta e sem reentrancias
facilita a higienizagéo diaria.

A magquina possui mecanismos de seguranca para o utilizador?

Sim, a peladora integra um bloqueador de seguranca e uma torre de controlo amovivel, desenhados
para proteger o operador durante a utilizacdo. Estes elementos garantem um ambiente de trabalho
mais seguro em cozinhas movimentadas.

Este equipamento é adequado para uso continuo?

Com uma estrutura robusta e componentes pensados para a durabilidade, esta maquina é
perfeitamente adequada para 0 uso continuo e intensivo exigido em estabelecimentos como
restaurantes e hotéis. A sua construcdo assegura um desempenho consistente ao longo do tempo.



