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Cutter Profissional 4.4L - 1 Velocidade

Informacoes do Produto

SKU: MS0707.10.011 Modelo: K-41
Marca: Sammic EAN: N/D
Dimensdes: 252 x 309 x 434 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo K-41

Descricao Resumida



Cutter profissional de 4.4L com 1 velocidade, ideal para cozinhas que processam 10-50

refeicdes. Corta, tritura, mistura e amassa com seguranca e eficiéncia.

Descricao Completa

Processador de Alimentos — Principais Vantagens

Este robusto processador de alimentos é a solucdo ideal para cozinhas profissionais que procuram
eficiéncia e versatilidade. Foi concebido para otimizar a preparacdo de uma vasta gama de
alimentos, desde picar a amassar, garantindo resultados consistentes e de alta qualidade com um
minimo de esforgo. A caldeira com revolvedores laterais assegura uma mistura homogénea,
eliminando a necessidade de intervencdo manual, enquanto a tampa transparente com orificio
permite adicionar ingredientes em seguranca sem interromper o funcionamento.

Com ele, a sua equipa podera cortar, triturar, misturar e amassar qualquer tipo de alimento de forma
rapida e eficaz. A seguranca é uma prioridade, incorporando microrruptores de seguranga na posicéo
da caldeira e da tampa, protegendo os operadores durante o uso intenso diario. A inclusdo de um
jogo de laminas microdentadas reforca a sua adaptabilidade para diversas tarefas culinarias,
tornando-o0 um equipamento indispensavel em qualquer cozinha industrial.

Aplicagcbes Profissionais

Adequado para uma vasta gama de estabelecimentos, este equipamento é perfeito para restaurantes
que precisam de preparar grandes volumes de ingredientes rapidamente. Cozinhas de hotelaria,
pastelarias e cantinas beneficiardo da sua capacidade de processar até 50 refeicbes, garantindo a
homogeneidade de massas, molhos e recheios. A sua robustez e facilidade de operacdo tornam-no
uma excelente adicdo para qualquer negécio que procure otimizar a sua linha de producdo de
alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade da caldeira 4.4 litros
Desempenho (refeicdes) 10 - 50

Velocidades 1



Caracteristica Detalhe

Dimensbes (LPA) 252x309x434 mm

Material da tampa Transparente

Funcionalidade Corta, tritura, mistura, amassa
Seguranca Microrruptores na caldeira e tampa
Acessorios incluidos Jogo de laminas microdentadas

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade ideal para 0 meu negocio?
A capacidade de 4.4 litros € ideal para estabelecimentos que preparam entre 10 a 50 refei¢cdes por
servigo, como pequenos e médios restaurantes ou cafetarias com producgédo proépria.

E possivel adicionar ingredientes durante o funcionamento?
Sim, a tampa transparente possui um orificio que permite a adicdo segura de ingredientes sem
necessidade de parar o equipamento, otimizando o fluxo de trabalho.

Que tipo de alimentos este cutter pode processar?
Este aparelho é versatil e capaz de cortar, triturar, misturar e amassar uma variedade de alimentos,
desde vegetais e carnes até massas e molhos, gracas as suas laminas microdentadas.

Como é garantida a homogeneidade dos resultados?
A caldeira integra revolvedores laterais que asseguram uma mistura constante e uniforme,
resultando em preparacdes perfeitamente homogéneas sem intervencéao adicional.

Quais as medidas de seguranca implementadas?

Para a protecdo do utilizador, o cutter esta equipado com microrruptores de seguranca tanto na
posicéo da caldeira como da tampa, que impedem o funcionamento caso ndo estejam corretamente
encaixados.



