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Contentor liso GN 1/4 Profissional Inox — 65 mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1406 Modelo: CG1406

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EUTRON
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Descricao Resumida



Contentor Gastronorm GN 1/4 em ago inoxidavel AISI 304 com 65 mm de profundidade

e 1,8 litros de volume. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Contentor Gastronorm GN 1/4 — Principais Vantagens

O contentor liso Gastronorm GN 1/4, fabricado em aco inoxidavel AlISI 304 de alta qualidade, € um
acessorio indispensavel para qualquer cozinha profissional ou estabelecimento de restauragéo.
Concebido para oferecer durabilidade e higiene, este contentor garante a maxima eficiéncia na
preparacdo, armazenamento e apresentacdo dos seus alimentos. A sua construgdo robusta
assegura uma longa vida util, mesmo em ambientes de utilizacdo intensiva, enquanto a superficie

lisa facilita a limpeza e manutencao.

Aplicacdes

Este versatil contentor é ideal para diversas aplicacdes, desde o armazenamento de ingredientes
frescos em camaras frigorificas até a organizacdo de alimentos em linhas de buffet aquecidas ou
frias. Perfeito para cozinhas de restaurante, cafetarias, hotéis e servigos de catering, proporcionando
uma solugao pratica e higiénica para manter os alimentos em perfeitas condicfes. A sua dimenséo
standard GN 1/4 permite uma integracéo facil em qualquer equipamento Gastronorm.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Container liso
Formato GN 1/4

Material Aco Inox AISI 304
Profundidade 65 mm
Dimensdes Externas 162x265x65 mm

Volume Util 1,8 litros



