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Contentor Gastronorm GN1/4 Liso em Inox — Profundidade 40mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1404 Modelo: CG1404

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Contentor Gastronorm GN1/4 liso em ago inox AlSI304, com 40mm de profundidade e

volume de 1,0L. Essencial para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Contentor Gastronorm GN1/4 — Principais Vantagens

Este contentor Gastronorm GN1/4 é uma peca indispensavel para otimizar 0os processos na sua
cozinha profissional. Fabricado em aco inoxidavel AlSI304 de alta qualidade, garante durabilidade e
higiene, essenciais em qualquer ambiente de restauracdo. Com a sua profundidade de 40mm e
fundo liso, é perfeito para armazenamento, transporte e exposicao de alimentos, mantendo-os
frescos e seguros. A sua resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza tornam-no uma escolha

econdmica e eficiente a longo prazo.

Aplicacdes

Ideal para diversas aplicagcbes, desde o armazenamento organizado em camaras frigorificas até a
utilizacdo em bares de saladas ou buffets quentes. A sua robustez permite o uso diario intensivo em
restaurantes de alta afluéncia, cafetarias dinamicas ou na preparacédo de refeicdes em servicos de
catering, garantindo sempre a maxima qualidade e seguranc¢a alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Contentor Gastronorm Liso
Formato GN GN1/4
Material Aco Inoxidavel AISI304
Profundidade 40mm
Volume Util 1,0 litros

Dimensfes Externas 162x265x40mm



