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Acesso rapido
ao produto

Contentor Gastronorm Profissional GN 1/2 Aço Inox 200mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1220 Modelo: CG1220

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo CG1220

Descricao Resumida



Contentor Gastronorm GN 1/2 em aço inoxidável AISI 304 com 200mm de profundidade

e 12,7L. Essencial para cozinhas profissionais e restauração.

Descricao Completa

Contentor Gastronorm GN 1/2 — Contentor GN 1/2 em Aço Inoxidável —

Principais Vantagens

Invista na durabilidade e eficiência para a sua cozinha profissional com o nosso contentor

Gastronorm GN 1/2, fabricado em aço inoxidável AISI 304. Este material de alta qualidade não só

garante uma resistência superior à corrosão e ao desgaste, mas também facilita a limpeza e

manutenção, essencial para o ritmo acelerado das cozinhas de restauração. A sua construção

robusta e a profundidade de 200mm tornam-no ideal para uma vasta gama de aplicações culinárias,

desde a preparação ao armazenamento e serviço de alimentos.

Aplicações

Este contentor Gastronorm é um acessório indispensável em qualquer tipo de cozinha profissional. A

sua versatilidade permite a utilização em buffets de hotéis, serviços de catering, cozinhas de

restaurantes movimentados, cantinas e qualquer estabelecimento que exija soluções de

armazenamento e organização eficientes. Perfeito para banhos-maria, fornos combinados,

frigoríficos e arcas, proporcionando uma gestão otimizada dos alimentos e uma apresentação

impecável.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Tipo Contentor Gastronorm

Dimensão Gastronorm GN 1/2

Material Aço Inoxidável AISI 304

Profundidade 200 mm

Volume Útil 12,7 litros

Dimensões Externas (C x L x P) 325 x 265 x 200 mm

Fundo Liso


