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Contentor Gastronorm GN1/2 em Inox AISI304, Fundo Liso

Informacoes do Produto

SKU: EUCG1210 Modelo: CG1210

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EUTRON
Modelo CG1210

Descricao Resumida



Contentor gastronorm GN1/2 em aco inoxidavel AISI304, fundo liso, ideal para

organizagao e preparacdo de alimentos em cozinhas e buffets.

Descricao Completa

Contentor Gastronorm — Principais Vantagens

Essencial para a organizacao e preparacao alimentar na sua cozinha profissional, este contentor
gastronorm GN1/2 destaca-se pela sua construcao robusta em acgo inoxidavel AISI304. Projetado
para suportar as exigéncias do dia a dia, garante durabilidade e higiene impecavel. A sua
versatilidade permite que seja utilizado em diversas etapas do processo culinario, desde o
armazenamento a confecdo ou exposicao, otimizando o fluxo de trabalho e contribuindo para a
eficiéncia do seu bar ou restaurante. Um investimento inteligente para manter a qualidade dos seus
produtos e a satisfacdo da sua equipa.

Aplicacdes

Este contentor € perfeito para uma vasta gama de utilizagdes em ambientes profissionais. E ideal
para buffets de hotel, onde é crucial manter os alimentos frescos e acessiveis, ou em cafetarias
movimentadas para a organizacdo de ingredientes. A sua profundidade de 100mm e capacidade de
6,6 litros tornam-no adequado para armazenar sopas, molhos, saladas ou bases pré-preparadas. A
construcéo em aco inoxidavel assegura que é uma peca fundamental para qualquer estabelecimento
que preze pela qualidade e higiene alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Contentor Gastronorm
Formato GN1/2

Material Aco Inoxidavel AlSI1304
Fundo Liso

Profundidade 100 mm



Volume Util 6,6 Litros

Dimensdes Externas 325%265x100 mm



