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Fritadeira Elétrica Profissional 2 Cubas 24Lts - Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: EU9097 Modelo: TH9097

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo THO097

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica profissional de 2 cubas com 24 litros de capacidade cada. Ideal para

cozinhas de restaurantes e hotéis, linha 900, 33kW.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Profissional — Fritadeira Industrial — Principais
Vantagens

Otimize a eficiéncia da sua cozinha profissional com a Fritadeira Elétrica Profissional da Linha 900.
Concebida para durabilidade e alto desempenho, esta fritadeira de 2 cubas com 24 litros de
capacidade cada é ideal para estabelecimentos de restauracdo de grande volume. A estrutura
robusta em aco inoxidavel AlISI 304 garante ndo s6 uma limpeza facil e rapida, mas também uma

resisténcia superior a corrosao e ao uso intensivo diario, prolongando a vida Gtil do equipamento.

O controlo preciso da temperatura, de +100 °C a +180 °C, e o termostato de seguranca asseguram
uma fritura consistente e segura, protegendo o seu investimento e a sua equipa. A base suporte com
pés niveladores oferece estabilidade em qualquer superficie, enquanto a cuba monobloco e as
torneiras para drenagem de 6leos simplificam significativamente as operacdes de manutencédo e
limpeza, essenciais para manter os mais altos padrées de higiene no seu restaurante ou hotel. Este
equipamento foi construido a pensar na produtividade e seguranca do seu negdcio.

Aplicacodes

Este equipamento é perfeitamente adequado para uma vasta gama de ambientes gastronémicos,
desde restaurantes movimentados, cantinas escolares e universitarias, até hotéis com servico de
pequeno-almoco e jantar. E a escolha ideal para cozinhas que necessitam de fritar grandes
guantidades de alimentos simultaneamente, como batatas fritas, risséis, coxinhas ou tempura,
garantindo sempre resultados crocantes e uniformes. A sua capacidade e robustez tornam-na
indispensavel em operagfes de catering e buffets de grande escala, onde a rapidez e a qualidade

sao cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Cuba 2 X 24 Litros
Estrutura Aco inoxidavel AlISI 304

Termostato de Seguranca Sim



Termostato de Temperatura +100 °C a +180 °C

Torneiras de Drenagem Sim, para 6leos
Tipo de Cuba Monobloco
Peso Bruto 140 kg
Poténcia 33 kw
Voltagem 380V/50Hz

Dimensbdes Externas (LxPxA) 800x930x850 mm



