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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Vácuo Profissional DZ-400 com 2 Barras de Solda

Informacoes do Produto

SKU: EU1807 Modelo: DZ-400

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo DZ-400

Descricao Resumida



Máquina de vácuo profissional DZ-400 em aço inox, ideal para a restauração. Com 2

barras de soldadura de 400mm e bomba de 20m³/h para conservação.

Descricao Completa

Máquina de Vácuo Profissional — Principais Vantagens

Descubra a eficiência e a economia que a nossa máquina de vácuo profissional DZ-400 pode trazer

para a sua cozinha. Este selador a vácuo, projetado para o seu restaurante, garante uma

conservação superior dos alimentos, mantendo-os frescos por muito mais tempo. Evite o

desperdício, preserve o sabor e a textura original dos seus ingredientes, quer sejam crus ou

cozinhados. Com uma bomba de vácuo de 20m³/h, este equipamento assegura um vácuo potente e

rápido. A sua estrutura robusta em aço inoxidável e a tampa transparente em polietileno garantem

durabilidade e uma supervisão fácil do processo de embalamento.

Aplicações

Esta embaladora a vácuo é ideal para uma vasta gama de aplicações em cozinhas profissionais.

Perfeita para restaurantes que precisam de otimizar a sua gestão de stock, hotelaria que procura a

excelência na conservação de alimentos, ou até mesmo em talhos e charcutarias para o

embalamento de carnes e enchidos. A sua mobilidade, garantida pelas quatro rodas resistentes,

torna-a fácil de deslocar conforme a necessidade da sua equipa na cozinha.

Características Técnicas

Modelo DZ-400

Estrutura Aço Inoxidável

Barras de Soldadura 2 x 400mm

Bomba de Vácuo 20m³/h XD-020

Comandos Frontais, de fácil utilização

Tampa Superior Polietileno transparente



Ciclos por Minuto 1 a 2

Peso Bruto 120kg

Potência Elétrica 1,20kW 220V

Dimensão da Câmara (LxPxA) 320x420x130mm

Dimensões Externas (LxPxA) 480x520x930mm


