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Vitrine Refrigerada Sushi 4 GN 1/3, 1131mm

Informacoes do Produto

SKU: EU3126 Modelo: RTS-44L

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo RTS-44L

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada de bancada para sushi e tapas, com capacidade para 4 cubas GN

1/3 (n&o incluidas). lluminacédo LED e temperatura de +2°C a +8°C.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada para Sushi — Principais Vantagens

Otimize a apresentacdo dos seus produtos frescos com esta vitrine refrigerada de bancada,
concebida especificamente para sushi e tapas. A sua capacidade para quatro tabuleiros GN 1/3,
complementada por uma prateleira intermédia em vidro, permite uma exposi¢cdo apelativa e
organizada. Garanta a frescura ideal dos alimentos, mantendo a temperatura entre +2°C e +8°C,
essencial para preservar a qualidade e o sabor.

A iluminacéo superior em LED de baixo consumo nao s6 realca os seus produtos, tornando-os mais
convidativos, como também contribui para a eficiéncia energética do seu estabelecimento. O vidro
frontal rebativel facilita a limpeza e o acesso, enquanto a base em aco inoxidavel assegura
durabilidade e higiene para lidar com as exigéncias de uma cozinha profissional. Este equipamento é
a escolha acertada para otimizar o espaco e a eficiéncia operacional do seu negdcio.

A construcdo robusta e o design elegante tornam esta vitrine uma adigdo valiosa para qualquer
restaurante, hotel ou cafetaria que pretenda impressionar os seus clientes com a qualidade e
frescura dos seus pratos.

Aplicacodes

Esta vitrine refrigerada é perfeita para restaurantes asiaticos, sushi bares, tasquinhas de tapas, bem
como para hotéis e buffets que procuram uma solucédo elegante e funcional para a exposicdo de
iguarias frescas. Ideal para manter entradas, sobremesas ou qualquer alimento que exija
refrigeracdo constante, acessivel e visivel ao cliente.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 4 bandejas GN 1/3 (40mm profundidade, néo incluidas)
Prateleiras 1 prateleira intermédia em vidro
lluminacéo LED de baixo consumo (zona superior)

Controlo Eletrénico e digital de temperatura e descongelacao



Temperatura Interior
Vidro Frontal

Sistema de Refrigeracao
Gas Refrigerante
Poténcia Elétrica
Voltagem

Dimensodes Externas

+2°C a +8°C

Rebativel

Direto e descongelacao automética
R-134A (sem CFC)

160W

230V

1131x395x375mm



