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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Quente Banho-Maria 4 Cubas GN 1/2 Bancada Elétrica

Informacoes do Produto

SKU: EU3143 Modelo: BM-4

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo BM-4

Descricao Resumida



Vitrine quente banho-maria profissional para bancada, com 4 cubas GN 1/2. Mantém

alimentos a +30ºC/+90ºC, ideal para buffets e self-service.

Descricao Completa

Vitrine Quente Banho-Maria – Conforto e Eficiência para o seu Negócio

Procura uma solução robusta e fiável para manter os seus alimentos quentes e prontos a servir?

Esta vitrine quente banho-maria de bancada é a escolha ideal para o seu restaurante, bar ou

qualquer cozinha profissional que exija o melhor em conservação de temperatura. Com a sua

estrutura em aço inoxidável durável e um design prático, garante uma apresentação impecável e

uma funcionalidade superior, otimizando o fluxo de trabalho da sua equipa e a satisfação dos seus

clientes. A temperatura regulável permite-lhe adaptar o aquecimento às necessidades específicas de

cada iguaria, assegurando a qualidade e o sabor.

Aplicações

Perfeita para buffets de hotel, cafetarias movimentadas ou refeitórios empresariais, esta vitrine é

versátil e adapta-se a diversas utilizações. Mantenha os seus pratos principais, acompanhamentos

ou guarnições na temperatura ideal durante todo o serviço, proporcionando uma experiência

gastronómica de excelência. A sua capacidade para 4 cubas GN 1/2 torna-a indispensável para

manter uma variedade de opções quentes e de fácil acesso para a sua clientela.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Estrutura Aço inoxidável

Temperatura Reg. +30ºC a +90ºC

Drenagem de Água Torneira

Tampo Superior Vidro

Painel Frontal Vidro (direito)

Containers 4 x GN 1/2 - 100mm



Característica Detalhe

Peso Bruto 20kg

Potência Elétrica 1500W

Tensão 230V

Dimensões Externas 1170x350x315mm


