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Acesso rapido
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Bandeja de Servir Redonda Inox 36 cm para Serviço Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA14136 Modelo: LA14136

Marca: LACOR EAN: 8414271141362

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA14136

EAN 8414271141362

Descricao Resumida



Bandeja de servir redonda em aço inoxidável de 36 cm de diâmetro, ideal para

apresentação e transporte de alimentos em restaurantes, hotéis e catering.

Descricao Completa

Esta robusta bandeja redonda de 36cm em aço inoxidável é ideal para apresentar e servir

uma variedade de pratos em buffets, restaurantes ou em casa, garantindo durabilidade e

resistência à corrosão para uso profissional contínuo.

bandeja de servir inox — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material Aço Inoxidável

Diâmetro 36 cm

Dimensões (Diâmetro x Altura) 360 x 25 mm

Peso 630 g

Aplicações Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes ou hotéis que necessita de uma apresentação cuidada

para buffets, ou para o proprietário de um snack-bar que procura uma bandeja robusta e fácil de

limpar para o serviço diário.

Porquê Escolher Esta Bandeja

Fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, esta bandeja oferece excelente resistência à

corrosão e facilidade de manutenção, cumprindo as exigências de higiene em cozinhas profissionais.

O seu diâmetro de 36cm é versátil para diversos tipos de apresentação de alimentos.

Perguntas Frequentes

Esta bandeja é adequada para uso em máquinas de lavar-loiça profissionais?

?



Sim, o aço inoxidável de alta qualidade é resistente e adequado para a lavagem em máquinas

de lavar-loiça industriais, facilitando a higienização.

A capacidade de serviço depende do tipo de alimento, mas o diâmetro de 36cm permite

acomodar porções generosas ou uma variedade de itens em apresentações de buffet.

Qual a capacidade máxima de serviço desta bandeja?

?

Sim, o aço inoxidável de alta qualidade utilizado é um material seguro e inerte para contacto

com alimentos, não reagindo com os mesmos e garantindo a higiene.

O material desta bandeja é seguro para contacto com alimentos?

?

A principal vantagem é a sua elevada resistência à corrosão e à oxidação, o que assegura uma

longa vida útil e facilita a manutenção da higiene, características essenciais em ambientes de

restauração.

Qual a principal vantagem do aço inoxidável nesta bandeja?

?

Sim, devido ao seu design simples e ao material leve (630g), várias bandejas podem ser

empilhadas de forma organizada, otimizando o espaço de arrumação em cozinhas

profissionais.

Esta bandeja é fácil de armazenar?

?


