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Placa de Grelhar a Gas A¢co Laminado 800mm

Informacoes do Produto

SKU: AX4040PGLLN Modelo: AX4040PGLLN

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo AX4040PGLLN

Descricao Resumida



Grelhador a gas profissional com placa laminada dupla de 800mm. Ideal para confe¢céo

uniforme e rapida, com ignigcéo piezoelétrica e limpeza simplificada.

Descricao Completa

Concebida para a exceléncia na restauracdo, esta placa de grelhar a gas com superficie
dupla em aco laminado oferece o controlo e a eficiéncia necessarios para qualquer cozinha
profissional. Obtenha resultados de confecao impecaveis, desde carnes suculentas a legumes
perfeitamente grelhados, gracas a distribuicdo de calor uniforme. A sua construcao robusta e
design inteligente asseguram ndo s6 um desempenho superior mas também uma manutencao
e limpeza simplificadas, otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de maior

afluéncia.

placa de grelhar a gds — Caracteristicas Técnicas

Véalvulas 1+1

Queimadores 1+1

Poténcia 2,75 kW + 2,75 kW (Total 5,5 kW)

Superficie Util 400x400 mm + 400x400 mm

Dimensdes (L xPxA) 806x450x233h mm

Peso Liquido 24 kg

Material da Estrutura Aco inoxidavel (acabamento acetinado de 1 mm)

_ Aco laminado com protecdo antioxidagédo (6 mm de
Material da Placa
espessura)

Ignicdo Piezoelétrica (1 por valvula de gas)

Seguranca Termopar de seguranga



Gas Propano-Butano (inclui injetores para Gas

Alimentacéo
Natural)
Certificacéo CE
Caixade Gordura Frontal, de grande capacidade, removivel
Pés Altos, robustos e ajustaveis

AplicacOes Profissionais

Este grelhador de placa dupla é uma solucéo versatil para cozinhas de restaurantes, snack-bares,
cafetarias e hotéis que procuram maximizar a produtividade e a qualidade dos pratos. Com as suas
duas zonas de coccdo independentes, permite a confecdo simultanea de diferentes alimentos, como
carnes, peixes, ovos, legumes ou sanduiches, sem contaminacdo de sabores. E ideal para
estabelecimentos com um volume médio de servigo, onde a velocidade e a consisténcia sdo cruciais

durante os picos de trabalho.

Porqué Escolher Este Equipamento

A caracteristica mais distintiva desta placa é a sua superficie de grelhar totalmente removivel, o que
facilita significativamente o transporte, a manutencao e a limpeza diaria, uma enorme vantagem para

0 seu pessoal de cozinha. Além disso, o design avancado do queimador elimina as



