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Fogado a Gas 70 cm e Forno Elétrico Linha 700 para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: AXMTPET77FE Modelo: MTPE77FE

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX



Modelo MTPE77FE

Descricao Resumida

Fogao a gés profissional 70cm com forno elétrico de Linha 700, ideal para restauracéo. Possui placa
de ferro fundido 40 dm2 e forno para 3 GN 2/1.

Descricao Completa

Principais Vantagens

Este fogdo a gas com forno elétrico da Linha 700 foi concebido para responder as exigéncias de
cozinhas profissionais, oferecendo robustez e eficiéncia na confecdo de alimentos em grande
volume. A sua estrutura em aco inoxidavel AlSI 18/10 garante durabilidade e facilidade de limpeza,

essenciais em ambientes de trabalho intensivo.

A combinacdo de fogdo a gas com poténcia otimizada e um forno elétrico versatil permite uma
flexibilidade notavel na preparacdo de uma vasta gama de pratos, desde cozinhados lentos a
assados rapidos, com controlo preciso de temperatura para resultados consistentes.

A placa de ferro fundido com 10 mm de espessura e aquecimento por queimador a gas de 9 kW
oferece uma superficie generosa para panelas de grande dimenséo, enquanto a ignicdo piezoelétrica
e o controlo termostatico asseguram uma operacao segura e eficiente. O forno elétrico, por sua vez,
esta equipado com resisténcias blindadas para uma distribuicdo de calor uniforme e controlo duplo
de temperatura.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento HORECA que necessite de um
equipamento de confecdo robusto e fiavel. A sua capacidade de forno para 3 GN 2/1 torna-o
adequado para operacGes de médio a grande volume, garantindo a preparagéo simultanea de varios
elementos do menu.

Perfeito para cozinhas industriais onde a eficiéncia energética e a durabilidade sao criticas,
suportando o0 uso continuo e as exigéncias de um servigo de alimentacao profissional. A facilidade de
operacao e manutencao contribui para a otimizacao dos fluxos de trabalho na cozinha.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica Detalhe

Poténcia da placa 4 x 2,25 kKW

Poténcia do forno elétrico 5,3 kW

Poténcia total 14,3 kKW

Medidas do forno (LxPxA) 560x660x310h mm

Dimensd&es (LXPxA) 700x714x850h mm

Peso liquido 117 kg

Placa de ferro fundido 10 mm espessura, 40 dm? superficie, anel central moével

Aquecimento da placa Queimador em aco 9 kW, ignicé@o piezoelétrica, controlo
termostatico

Tampo Aco AISI 18/10 com 1 mm de espessura

Camara de confecao Aco inox com fundo esmaltado, porta dupla isolada

Forno elétrico Resisténcias blindadas em aco inoxidavel (fundo e superior),

controlo duplo de temperatura

Suporte de grade 3 GN 2/1

Perguntas Frequentes

Este fogao é adequado para cozinhas com alta demanda?

Sim, a sua construcao robusta e a combinagéo de fogédo a gas de elevada poténcia com forno
elétrico versatil tornam-no ideal para ambientes profissionais de alta demanda, como
restaurantes e hotéis.

Qual é a capacidade do forno?

O forno elétrico possui capacidade para 3 tabuleiros GN 2/1, permitindo a confecdo de um

volume consideravel de alimentos em simultaneo.

Como funciona o controlo de temperatura no forno elétrico?

O forno elétrico dispbe de regulagdo termostatica com controlo duplo separado para as

resisténcias inferior e superior, oferecendo méxima flexibilidade e preciséo na cozedura.



Perguntas Frequentes

Quais as dimensfes e 0 espaco necessario para a instalacédo deste fogédo?

O fogdo a gas e forno elétrico possui dimensdes de 700x714x850h mm. Recomenda-se prever
espaco adicional para ventilacdo e acessibilidade para manutencdo, garantindo um funcionamento
ideal na sua cozinha profissional.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica e de gas para este equipamento?

Este equipamento requer uma ligacdo elétrica para o forno de 5,3 kW e uma ligacdo de gas para os
gueimadores, com ignicdo piezoelétrica. A instalacdo deve ser realizada por técnicos qualificados,
em conformidade com as normas de seguranca vigentes para equipamentos profissionais.

Como se realiza a limpeza e manutencéo diaria do fogéo e do forno?

A limpeza diaria deve ser feita com detergentes neutros, focando-se na placa de ferro fundido e no
interior do forno em aco inoxidavel. Para a longevidade do equipamento, € essencial seguir as
instrucbes do manual de utilizacéo e efetuar manutencgdes periddicas por profissionais.

O que inclui o equipamento e quais 0s acessoOrios compativeis?

O fogao é fornecido com uma placa de ferro fundido de 40 dm2 e um forno elétrico com suporte para
3 GNs 2/1. Para acessorios compativeis, como grelhas adicionais ou tabuleiros, consulte 0 nosso
catalogo ou contacte o0 nosso suporte técnico.



