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Fogao a gas 4 queimadores + forno eléctrico MFB98FEXXS

Informacoes do Produto

SKU: AXMFB98FEXXS Modelo: MFB98FEXXS

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto
}G -

Especificacoes

Marca ARILEX

Modelo MFBO98FEXXS

Descricao Resumida



Dados Técnicos

Poténcia do queimador kw: 4 x 5,5
Forno eléctrico kw: 6,0

Poténcia kW: 22,0

Tenséo (v): 400

Dimensdes do forno: 540x700x300h mm
Dimensbes: 800x900x850h mm

Peso unitario liquido: 106 kg

Descricao Completa

Caracteristicas Técnicas

Os queimadores Flex Burner sdo equipados com distribuidor de chama em latdo, com chama
autoestabilizadora, para cozinhar com seguranca e facilitar a manutencao

Cada queimador de 5,5/7 kW tem uma faixa de poténcia modulavel de um minimo de 1,5 kW a um
méximo de 5,5/7 kW, cada queimador de 11 kW tem uma faixa de poténcia modulavel de um minimo
de 2 kW a um méximo de 11 kW, para maxima flexibilidade

O queimador piloto de baixo consumo esta protegido no interior do queimador principal
A disposicdo dos queimadores permite a utilizacdo de panelas de até 40 cm de diametro

As grelhas de suporte de cada queimador em ferro fundido esmaltado podem ser lavadas na
magquina de lavar loica

A bancada é fabricada em aco AISI 18/10 com 1 mm de espessura
Alinhamento de modulos por justaposi¢éo

A camara de coccao € em aco inox com fundo esmaltado e a porta, também em aco inox, possui
parede dupla com cavidade isolante

Forno a gés: e equipado com queimador de 7 kW (10 kW para forno maxi) com chama
autoestabilizada; regulacdo termostética de temperatura com valvula de seguranca e termopar;
ignicdo do queimador piezoelétrico

Suporte de grade para 3 GN 2/1



Forno eléctrico: equipado com resisténcias blindadas em aco inoxidavel de 6 kW colocadas na parte
inferior e superior da camara de cozedura; Regulacdo de temperatura termostatica com controle

duplo inferior/superior separado para maxima flexibilidade de cozimento

Suporte de rack para 3 GN 2/1



