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Espeto Triplo Profissional PINCHOP para Assadores

Informacoes do Produto

SKU: AXPINCHOP Modelo: AXPINCHOP

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

i

Marca ARILEX

Modelo AXPINCHOP

Descricao Resumida



Espeto triplo PINCHOP: maximize a capacidade dos seus assadores em restaurantes e
hotéis. Versatilidade e eficiéncia na confecdo de diversos alimentos. Essencial na sua

cozinha.

Descricao Completa

O espeto triplo PINCHOP foi concebido para maximizar a eficiéncia e a capacidade dos seus
equipamentos de confecdo, permitindo preparar multiplas porcdes simultaneamente. Este
acessorio robusto € indispensavel para cozinhas profissionais que procuram otimizar a
producao durante os periodos de maior afluéncia, garantindo uma apresentacao consistente e
atraente dos pratos. A sua estrutura permite acomodar diversos tipos de alimentos, desde

aves a legumes, agilizando o processo de cocgéo e rotagcdo de stock em servigos continuos.

espeto triplo profissional — Caracteristicas Técnicas

Modelo AXPINCHOP

Tipo Triplo

AplicacOes Profissionais

Este acessorio versatil é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes com
servigo a la carte, que necessitam de preparar diversos espetos para a ementa, a buffets de hotel,
onde a apresentacéo e a capacidade de servir rapidamente sdo cruciais. E também uma solucéo
excelente para empresas de catering que precisam de flexibilidade para confeccionar e apresentar
diferentes itens de forma organizada e apelativa em eventos e grandes reunides. A sua utilidade
estende-se a assadores de frangos e churrasqueiras profissionais, permitindo um maior volume de

producdo sem comprometer a qualidade.

Porqué Escolher Este Equipamento

Optar pelo espeto triplo PINCHOP significa investir na produtividade da sua cozinha. Ao permitir a
confecao de trés vezes mais alimentos em cada rotacédo, este acessorio reduz significativamente o
tempo de espera dos clientes e otimiza a utilizagdo do espago no seu assador. A sua construcao

duravel garante uma longa vida util, resistindo as exigéncias do uso diario em ambientes



profissionais. E uma escolha inteligente para gerir picos de procura e expandir a sua oferta de pratos

assados e grelhados com confianca e eficiéncia.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de um espeto triplo?
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A principal vantagem € a capacidade de cozinhar trés vezes mais alimentos simultaneamente,

otimizando o tempo de confecdo e aumentando a produtividade da sua cozinha profissional.

Este espeto é compativel com qualquer assador?

O espeto PINCHOP é projetado para ser compativel com uma vasta gama de assadores
profissionais. Recomenda-se verificar as dimensdes e o tipo de encaixe do seu equipamento para

assegurar uma integracao perfeita.

Como se efetua a limpeza e manutencdo do espeto?

A limpeza deve ser feita com detergente neutro e agua morna apés cada utilizacdo, removendo
residuos alimentares. Para prolongar a vida Util, evite produtos abrasivos e seque completamente

antes de armazenar.

Que tipo de alimentos posso preparar com este espeto?

Gracgas ao seu design triplo, pode preparar uma variedade de carnes como frango, porco, ou mesmo

legumes e peixe, de forma simultanea. E ideal para criar combinacdes de espetadas.

Este acessorio melhora a apresentacdo dos pratos?

Sim, a capacidade de apresentar multiplos ingredientes de forma organizada e uniforme no mesmo

espeto eleva a estética do prato, tornando-o mais apelativo para os clientes.



