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Cozedor de Pasta Elétrico Linha 900, 1 Cuba 26L, 9 kW

Informacoes do Produto

SKU: AXMCPE94A Modelo: MCPE94A

Marca: ARILEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca ARILEX



Modelo MCPE94A

Descricao Resumida

Cozedor de massa elétrico de 9 kW para linha 900, com 1 cuba de 26 litros. Ideal para cozinhas
profissionais, restauracéo e hotelaria.

Descricao Completa

Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e a robustez do cozedor de massa elétrico, uma solucdo projetada para a
producdo intensiva em cozinhas profissionais. Com uma cuba de 26 litros, este equipamento garante
uma cozedura rapida e uniforme, essencial para o ritmo acelerado de restaurantes, hotéis e
estabelecimentos de catering.

A construcdo em aco inoxidavel AISI 316 anticorrosivo, com tanques moldados e cantos
arredondados, ndo s6 assegura uma durabilidade excecional mas também simplifica o processo de
limpeza e manutenc¢ao, cumprindo os mais elevados padrdes de higiene.

Equipado com resisténcias elétricas blindadas e regulacdo de poténcia com interruptor de quatro
posicOes, este cozedor oferece um controlo preciso da temperatura através de um termostato de
exercicio e seguranca, otimizando o consumo energético e a qualidade da massa.

Aplicacdes

Este cozedor de massa elétrico é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor
HORECA, como restaurantes italianos, hotéis, cantinas e servicos de catering, onde a procura por
massas frescas e perfeitamente cozidas é constante. A sua capacidade de 26 litros é adequada para
operacdes de médio a grande volume, garantindo que nunca faltard massa pronta para servir,
mesmo em horarios de pico.

A facilidade de integracdo em maédulos de linha 900 permite uma otimizagdo do espaco na cozinha,
consolidando a sua funcionalidade e contribuindo para um fluxo de trabalho mais eficiente. E a
escolha acertada para chefs que procuram desempenho, fiabilidade e facilidade de operacao.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade da Cuba 26 Litros

Poténcia Elétrica Total 9,0 kw

Tenséo 400 V

Dimens6es da Cuba (LxPxA) 305x510x275 mm

Dimens&es do Equipamento 400x900x850 mm

(LxPxA)

Peso Liquido 51 kg

Material do Tanque Aco Inoxidavel AlISI 316

Material dos Cestos (Opcionais) Aco Inoxidavel AlSI 304 18/10
Carga de Agua Solendide para carregamento automatico
Controlo de Temperatura Termostato de exercicio e seguranca
Regulacédo de Poténcia Interruptor de quatro posicdes

Perguntas Frequentes

Este cozedor de massa requer alguma instalacdo especial?

Sim, este equipamento elétrico de linha 900 requer uma ligacéo elétrica trifasica de 400V, além
de uma ligacdo a rede de agua para o sistema de carregamento automatico. Recomenda-se a
instalacdo por um técnico qualificado para garantir o funcionamento seguro e eficiente.

Quais os cuidados de limpeza e manutencdo desta cuba?

Os tanques moldados em aco inoxidavel AISI 316 com cantos arredondados foram concebidos
para facilitar a limpeza. Recomenda-se a limpeza diaria com produtos adequados para aco
inoxidavel e a remocado de residuos de amido apOs cada utilizagdo para manter a higiene e
prolongar a vida Util do equipamento.

Os cestos de cozedura estéo incluidos com o equipamento?

N&o, os cestos de cozedura sdo opcionais e sdo vendidos separadamente. Sao fabricados em
aco inoxidavel AISI 304 18/10 com alca térmica para maior seguranca e durabilidade. Podem
ser adquiridos em diferentes tamanhos para atender as suas necessidades especificas.



Perguntas Frequentes

Quais sao as dimensdes exatas deste cozedor de pasta elétrico?

As dimensdes totais do cozedor de pasta elétrico sdo 400x900x850 mm (largura x profundidade x
altura). A cuba tem dimensdes de 305x510x275 mm.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para este equipamento?

Este cozedor de pasta elétrico requer uma ligacao trifasica de 400V e tem uma poténcia total de 9
kW. Recomenda-se instalagédo por um técnico qualificado.

Como se realiza a limpeza e manutencéo do cozedor de pasta?

Os tanques séao fabricados em aco inoxidavel AISI 316, com cantos arredondados, o que facilita a
limpeza. Recomenda-se a utilizacdo de produtos de limpeza especificos para aco inoxidavel e a
limpeza regular ap6s cada uso.

Inclui cestos para cozedura de pasta?

N&o, este modelo né&o inclui os cestos de cozedura. Os cestos sao opcionais e devem ser adquiridos
separadamente. Existem cestos em aco inox AlSI 304 18/10 com alga térmica disponiveis.



