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Torradeira Profissional 2 Niveis Inox ¢/ Temporizador

Informacoes do Produto

SKU: HRTO9CON Modelo: HRTO9CON

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006768191

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRTO9CON
EAN 8437006768191

Descricao Resumida



Torradeira profissional de 2 niveis em inox com temporizador de 15 min, ideal para

agilizar o servigo em bares e cafetarias. Poténcia de 4,2 kW.

Descricao Completa

A Torradeira Profissional Dupla TO9CON é a solucao ideal para estabelecimentos que exigem
rapidez e qualidade na confecdo de torradas, como snack-bares, pastelarias e hotéis com
servico de pequeno-almoco. Com dois niveis de aquecimento independentes, este
equipamento garante um fluxo continuo de pao tostado de forma eficiente, otimizando o tempo
de servico em periodos de maior afluéncia. O corpo robusto em acgo inoxidavel e as

resisténcias versateis asseguram durabilidade e resultados consistentes, dia apds dia.

Torradeira Profissional Dupla — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Uteis(C x L x A) 632 x 252 x 395 mm

Poténcia elétrica 4,2 KW

Peso liquido 12 kg

Material do corpo Aco inoxidavel

Tipo deresisténcia Blindada ou de quartzo

Temporizador 15 minutos

Controlo Chave independente para cada nivel

Acessorios Bandeja de migalhas removivel, Grelha removivel

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento foi concebido para ambientes de restauracao rapida e hotelaria onde a eficiéncia é
crucial. E perfeita para a preparacdo de centenas de torradas num buffet de pequeno-almoco, para
acompanhar uma ementa de almocos rapidos num snack-bar movimentado, ou para a mise en place

de um servico de catering. A sua capacidade de operar em dois niveis de forma auténoma permite



ajustar a produgédo a procura, garantindo pdo sempre quente e crocante para os seus clientes.

Porqué Escolher Este Equipamento

Para o gestor de F&B ou o chef executivo que procura otimizar a operagcdo da sua cozinha, este
tostador destaca-se pela sua construgdo pensada para o uso intensivo. A funcionalidade de chave
por piso confere controlo total, permitindo tostar diferentes tipos de pdo em simultdneo sem
comprometer a qualidade. A facilidade de limpeza, gracas a bandeja de migalhas e grelha
removiveis, simplifica a manutengéo diaria e contribui para o cumprimento das normas de higiene em

ambientes profissionais.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da torradeira de 2 niveis??
A principal vantagem reside na sua capacidade de tostar pdo em dois niveis de forma independente,
0 que acelera significativamente o processo de confecao, ideal para estabelecimentos com elevado

volume de servigo. Permite maior flexibilidade e eficiéncia operacional.

Como é feita a limpeza e manutencéao diaria do equipamento??

A limpeza é simplificada pela bandeja de migalhas e grelha removiveis, ambas em aco inoxidavel.
Apds o uso, basta remover e limpar estas componentes, garantindo a higiene e prolongando a vida

util do aparelho com minima dificuldade.

Que tipo de resisténcias utiliza esta torradeira e qual a sua durabilidade??

Este equipamento pode vir equipado com resisténcias blindadas ou de quartzo, ambas conhecidas
pela sua durabilidade e eficiéncia no aquecimento. Estas resisténcias sao protegidas por grelhas, o

gue aumenta a sua vida Util e seguranga em ambientes de uso intensivo.

Para que tipo de volume de servico é este tostador mais adequado??

Com uma poténcia de 4,2 kW e capacidade para dois niveis de tostagem, esta torradeira € ideal para
um servico continuo e de alto volume, como pequenos-almocos em hotéis, cafetarias movimentadas

ou restaurantes com grande procura por pao torrado. Acelera o fluxo de trabalho.

Posso controlar cada nivel de aguecimento de forma autbnoma??

Sim, o design deste tostador inclui uma chave independente para cada piso de resisténcia,
permitindo ao utilizador ligar ou desligar cada nivel conforme a necessidade. Esta funcionalidade

oferece grande versatilidade na gestao da producdo e poupanca energética.



