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Torradeira Profissional Inox ¢/ Temporizador

Informacoes do Produto

SKU: HRTO6CON Modelo: HRTO6CON

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006768009

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRTO6CON
EAN 8437006768009

Descricao Resumida



Torradeira dupla em aco inoxidavel com temporizador de 15 minutos, ideal para um

servico rapido e eficiente em cafetarias e snack-bares profissionais.

Descricao Completa

Concebida para a exigéncia de cozinhas profissionais e cafetarias, esta torradeira dupla em
aco inoxidavel oferece uma solucéo robusta e eficiente para a preparacao rapida de torradas e
sandes. Com resisténcias potentes e controlo individual por piso, garante um aquecimento
uniforme e preciso, otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de maior afluéncia. A
funcionalidade de temporizador de 15 minutos permite padronizar a qualidade do servigo,
assegurando que cada peca de pao é perfeitamente tostada sem supervisdo constante. A sua
construcao duravel e facilidade de limpeza tornam-na um investimento inteligente para

gualquer estabelecimento de restauracao.

torradeira dupla profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Uteis (C x L x A) 483 x 252 x 395 mm

Poténcia Elétrica 3,6 kW

Peso Liquido 10 kg

Material do Corpo Aco inoxidavel

Tipo de Resisténcia Blindada ou de quartzo

Temporizador Até 15 minutos

Controlo Individual Chave para cada piso de resisténcia
Funcionalidades de Limpeza Bandeja de migalhas removivel, grelha removivel

Aplicacbes Profissionais

Esta robusta tostadeira é perfeita para ambientes de restauracdo com alto volume, como hotéis com

servico de pequeno-almogo buffet, cafetarias movimentadas, ou snack-bares que servem refeices



rapidas. A capacidade de torrar em dois niveis simultaneamente, com controlo independente, acelera
o tempo de preparacdo, essencial durante a "hora de ponta". E igualmente ideal para
estabelecimentos que necessitam de consisténcia na confe¢do, garantindo a satisfacdo do cliente
com torradas sempre no ponto certo, e uma base sélida para qualquer ementa que inclua péao

tostado.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta torradeira industrial destaca-se pela sua eficiéncia e durabilidade em comparacao
com alternativas de menor robustez. O seu design em aco inoxidavel assegura uma vida Uutil
prolongada e facilita a higiene, crucial em qualquer cozinha profissional. O temporizador integrado
minimiza o desperdicio e a necessidade de monitorizagdo constante, libertando a sua equipa para
outras tarefas. A funcionalidade de controlo individual por piso permite flexibilidade, adaptando-se a

diferentes necessidades de servico sem comprometer o desempenho geral do equipamento.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producao desta torradeira??

Este modelo permite torrar produtos em dois niveis simultaneamente, o que agiliza significativamente

0 servico. A capacidade exata dependera do tamanho e tipo de pdo ou sandes a serem preparados.

Como se realiza a limpeza e manutencéo do equipamento??

A limpeza é simplificada gragas a bandeja de migalhas e a grelha, ambas removiveis. Recomenda-
se a limpeza diaria com um pano humido e detergente suave para manter o aco inoxidavel brilhante

e garantir a higiene.

E possivel controlar cada nivel de forma independente??

Sim, o equipamento dispde de chaves de controlo independentes para cada piso de resisténcia. Esta
funcionalidade oferece flexibilidade para preparar diferentes itens ou gerir o consumo de energia

conforme a necessidade.

Quais as dimens6es do equipamento para instalacao??

As dimensdes Uteis do equipamento sdo 483 mm de comprimento, 252 mm de largura e 395 mm de

altura. Estas medidas sé&o cruciais para planear o espaco na sua bancada de trabalho.

A torradeira inclui temporizador??

Sim, este modelo esta equipado com um temporizador de 15 minutos, permitindo definir o tempo de

torra e garantir resultados consistentes, sem a necessidade de vigilancia constante do operador.



