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Modulo Neutro Inox de Bancada 400x600mm

Informacoes do Produto

SKU: HRCNS6004S Modelo: CNS6004S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006791489

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo CNS6004S
EAN 8437006791489

Descricao Resumida




Médulo neutro inox compacto para otimizar o espago e a organizagdo da sua cozinha

profissional. Construgdo robusta e pés ajustaveis para estabilidade.

Descricao Completa

Mdédulo Neutro — Principais Vantagens

Projetado para se integrar perfeitamente em qualquer ambiente de cozinha profissional, este médulo
neutro de bancada oferece uma superficie de trabalho adicional essencial para otimizar a eficiéncia
operacional. A sua construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade excecional, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, caracteristicas cruciais para manter os mais elevados padrdes de
higiene.

Com um design versatil, o tampo robusto € ideal para preparar alimentos, apoiar equipamentos ou
organizar utensilios, adaptando-se as necessidades dinamicas do seu espac¢o. Os pés regulaveis em
altura permitem um ajuste preciso, assegurando a estabilidade em diferentes tipos de piso e
proporcionando ergonomia a sua equipa.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é uma solucdo de apoio indispensavel para cozinhas de restaurantes, pastelarias,
bares e hotéis. A sua natureza neutra, sem funcionalidades de aquecimento ou refrigeracao, torna-o
perfeito para zonas de preparacdo fria, areas de empratamento ou como extensdo de outras
superficies de trabalho.

Pode ser facilmente combinado com outros médulos e equipamentos da linha de confecao, criando
uma estacdo de trabalho personalizada e fluida. E ideal para complementar fogdes industriais,
fritadeiras ou fornos, proporcionando o suporte necessario para uma operacao eficaz e organizada.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Estrutura Aco inoxidavel
Tampo Aco inoxidavel AlISI 304, 1.5mm

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura



Caracteristica Detalhe

Peso 20 kg

Dimensdes (LxPxA) 400x600x316h mm

Perguntas Frequentes

1. Este médulo pode ser usado como base para outros equipamentos?

Sim, o design robusto e a superficie plana do médulo neutro tornam-no ideal para apoiar diversos
equipamentos de cozinha, como batedeiras industriais, processadores de alimentos ou pequenas
maquinas de café. A sua estabilidade garante um suporte seguro para operacoes diarias.

2. Qual o material utilizado na sua construcao e quais os beneficios?
O maodulo é construido integralmente em aco inoxidavel, incluindo o tampo em AISI 304 com 1.5mm
de espessura. Este material é altamente valorizado pela sua resisténcia a corrosao, durabilidade e
facilidade de higienizacdo, sendo essencial em ambientes de restauracao.

3. Os pés regulaveis em altura sao importantes para a instalacdo?
Absolutamente. Os pés regulaveis em aco inoxidavel permitem compensar irregularidades do piso e
ajustar a altura do modulo para alinhar com outras bancadas ou para uma posicéo de trabalho mais
ergondmica. Isto é crucial para a estabilidade e seguran¢a na cozinha.

4. Este médulo necessita de alguma instalacédo especial?

N&o, este mddulo neutro de bancada é um equipamento autoportante e ndo requer instalacdes
complexas. Basta coloca-lo na superficie desejada e ajustar os pés conforme necessario, estando
pronto a usar de imediato.

5. O modulo inclui gavetas ou outros compartimentos de arrumacao?

N&o, este modelo especifico € uma unidade neutra "sem gaveta", focada em fornecer uma superficie
de trabalho desobstruida e versatil. Para solugbes de arrumacgdo, podera considerar 0S Nossos
maédulos complementares com gavetas ou portas.



