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Movel Neutro Inox 800x600mm com Armario Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: HRCNSG6008E Modelo: HRCNSG6008E

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006791502

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Médulo neutro em aco inox AISI 304, 800x600mm, com armdrio para organizacao

eficiente em cozinhas profissionais. Pés ajustaveis para estabilidade.

Descricao Completa

Concebido para a exigéncia das cozinhas profissionais, este médulo neutro em aco inoxidavel
oferece uma solucdo de arrumacdao e apoio robusta e higiénica. A sua construcdo em aco AlSI
304, com um tampo de 1.5mm de espessura, garante durabilidade excecional e facilidade de
limpeza, crucial para manter os mais elevados padrfes de seguranca alimentar. Com pés
ajustaveis em altura, integra-se perfeitamente em qualquer linha de confecdo, permitindo

otimizar o fluxo de trabalho e o espaco disponivel.

Moével Neutro Inox 800x600mm — Caracteristicas Técnicas

Corpo Aco inoxidavel

Tampo Aco inoxidavel AISI 304, espessura 1.5 mm
Pés Ajustaveis em altura, aco inoxidavel
DimensBes Uteis (CxPxA) 800 x 600 x 865 mm

Peso Liquido 45 kg

Gaveta Nao incluida

Portas Opcionais

Aplicagcbes Profissionais

Este mddulo é ideal para a organizacdo de espacos de trabalho em restaurantes de média e grande
dimensdo, cozinhas de hotelaria com elevado volume de producédo ou empresas de catering que
necessitam de bases de apoio e arrumacgéo duraveis. A sua versatilidade permite que seja usado
como extensao de bancada para mise en place, estacao de apoio para equipamentos menores ou
como armario para stock seco e utensilios, otimizando a eficiéncia operacional em momentos de pico

de servico. E perfeito para manter os ingredientes e equipamentos essenciais ao alcance da sua



equipa.

Porqué Escolher Este Equipamento

A decisdo de integrar este movel neutro na sua cozinha traz beneficios claros para a sua operacao.
A construgédo integral em ago inoxidavel AISI 304, com um tampo de 1.5mm, assegura uma
resisténcia superior a corrosdo e ao uso intensivo diario, resultando numa vida util prolongada e
menor necessidade de substituicdo. A capacidade de ajuste em altura dos pés oferece uma
adaptabilidade ergondmica vital, permitindo nivelar o equipamento com outras bancadas da Linha
600, criando uma superficie de trabalho continua. A opcao de adicionar portas transforma-o num
espaco de armazenamento fechado, protegendo o conteddo de contaminacao e poeira, fundamental

para a conformidade com as normas HACCP e controlo de FIFO.

Perguntas Frequentes

Qual o material de construcdo deste mdvel neutro e quais as suas vantagens??
E fabricado inteiramente em aco inoxidavel, com o tampo em AISI 304 de 1.5mm de espessura. Esta
composi¢do garante maxima durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de higienizagéo,

essencial em ambientes de cozinha profissional.

Este modulo pode ser integrado com outros equipamentos de cozinha??
Sim, o seu design e dimensdes padrédo (Linha 600) permitem uma integragdo modular perfeita com
outros equipamentos da mesma linha. Os pés ajustaveis facilitam o alinhamento com diferentes

alturas de bancada para uma superficie de trabalho uniforme.

Como se realiza a limpeza e manutencdo deste mével??
A superficie em aco inoxidavel € muito facil de limpar. Recomenda-se 0 uso de um pano macio com
agua morna e detergente neutro. Para uma desinfecdo mais profunda, produtos especificos para aco

inoxidavel sdo aconselhados, enxaguando sempre bem para evitar residuos.

Este movel neutro possui gaveta ou portas incluidas??

N&o inclui gaveta de série, 0 que o torna ideal para armazenamento de itens maiores ou para
funcionar como base. As portas sdo opcionais, permitindo personalizar o mdvel conforme as

necessidades de arrumacédo fechada ou aberta.

Qual a capacidade de carga ou peso maximo suportado pelo tampo??

Embora a capacidade exata ndo seja especificada, o tampo de 1.5mm em aco inoxidavel AlSI 304 é
concebido para suportar o peso de equipamentos de cozinha profissional de pequenas e médias

dimensdes, assim como cargas significativas de ingredientes e utensilios.



