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Movel de Bancada Neutro Inox Linha 700 (800x750mm)

Informacoes do Produto

SKU: HRCNS7508S Modelo: HRCNS7508S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006791588

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRCNS7508S
EAN 8437006791588

Descricao Resumida



Movel de bancada neutro em aco inox AISI 304 de 1.5mm, ideal para preparacdo e

apoio em cozinhas profissionais. Pés regulaveis para ergonomia na Linha 700.

Descricao Completa

Este mével de bancada neutro inox € uma solucdo essencial para otimizar o fluxo de
trabalho em qualquer cozinha profissional. Concebido para a exigente Linha 700, oferece uma
superficie de trabalho robusta e higiénica, indispensavel para a preparacdo de alimentos,
apoio a equipamentos ou como zona de arrumacdo intermédia. A sua construgdo em aco
inoxidavel AISI 304, com uma bancada de 1.5 mm de espessura, garante durabilidade e facil
limpeza, contribuindo para a eficiéncia e cumprimento das normas HACCP no seu

estabelecimento.

moével de bancada neutro inox — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Mével de Bancada Neutro

Material do Corpo Aco Inoxidavel

Material da Bancada Aco Inox AISI 304

Espessura da Bancada 1.5mm

Pés Aco Inoxidavel, regulaveis em altura

Gaveta Sem Gaveta (modelo disponivel também com gaveta)
Portas Opcionais

Dimensdes Uteis (AXL xP) 325 x 800 x 750 mm

Peso Liquido 27 kg

AplicacOes Profissionais



Perfeito para qualquer restaurante, hotel ou cozinha industrial que necessite de uma estagdo de
trabalho adicional robusta e de facil manutencédo. Esta mesa de trabalho inox € ideal para a
organizacdo da mise en place, como superficie de apoio para equipamentos de confecédo da Linha
700, ou para a criagdo de um posto de lavagem manual com a adicdo de uma cuba. A sua
adaptabilidade permite integrar-se harmoniosamente em linhas de producéo existentes, otimizando o

espaco e melhorando a ergonomia para a sua equipa.

Porqué Escolher Este Equipamento

Este modvel distingue-se pela sua construcdo superior em aco inox AlSI 304, material reconhecido
pela sua resisténcia a corrosédo e facilidade de higienizacao, critérios fundamentais em ambientes
gastronomicos exigentes. Os pés regulaveis em altura permitem ajustar a bancada a estatura de
cada profissional ou a altura de outros equipamentos da Linha 700, assegurando uma postura de
trabalho correta e prevenindo a fadiga. A sua modularidade, com a opg¢do de adicionar portas,
oferece flexibilidade para futuras necessidades de armazenamento, tornando-o um investimento

inteligente e duradouro para o seu negocio.

Perguntas Frequentes

Qual a espessura da bancada e por que € importante??

A bancada tem uma espessura de 1.5 mm em aco inox AlSI 304. Esta robustez é crucial para resistir
ao uso intensivo diario, suportar o peso de equipamentos e garantir uma longa vida Util sem

deformacdes.

Os pés sao ajustaveis em altura??

Sim, 0 equipamento possui pés em aco inoxidavel que sao totalmente regulaveis em altura. Esta
caracteristica permite adaptar a bancada a diferentes superficies e alturas de trabalho, promovendo

a ergonomia.

E possivel adicionar gavetas ou portas a este movel??

Este modelo especifico ndo inclui gaveta, mas o fabricante oferece modelos com gaveta. As portas
sdo um acessorio opcional que pode ser adquirido separadamente para criar um espaco de

armazenamento fechado.

Como se efetua a limpeza e manutencao do movel??

A limpeza deve ser feita com detergentes suaves e um pano macio, evitando produtos abrasivos que
possam riscar o aco. A superficie em AISI 304 permite uma higienizacao eficaz e rapida, crucial para

manter as condi¢des sanitarias exigidas em cozinhas profissionais.

Quais as dimensdes uteis deste movel de bancada??



As dimensfes Uteis da superficie de trabalho sdo de 800 mm de largura por 750 mm de
profundidade, com uma altura de 325 mm. Estas medidas proporcionam um espaco generoso para

diversas tarefas de preparacao e apoio em cozinhas.



