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Fry-Top a Gas Cromoduro Linha 900 - M6ovel 800mm

Informacoes do Produto

SKU: HRFT9008ECR Modelo: HRFT9008ECR

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006783125

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRFT9008ECR
EAN 8437006783125

Descricao Resumida



Fry-top a gas cromoduro de 20,5 kW para cozinhas profissionais. Superficie

antiaderente, controlo termostatico e estrutura em inox AlSI 304.

Descricao Completa

O fry-top a gas cromoduro Linha 900 € um equipamento essencial para qualquer cozinha
profissional que exige performance e durabilidade. Concebido para uma confecdo de
alimentos rapida e eficiente, este equipamento permite ao Chef Executivo otimizar o fluxo de
trabalho durante os periodos de maior afluéncia. A sua placa em aco cromoduro garante uma
distribuicdo de calor superior e uma superficie naturalmente antiaderente, ideal para selar
carnes, grelhar peixe ou preparar vegetais com precisdo inigualavel, assegurando sempre

resultados excecionais e uma reducdo significativa no tempo de preparagéao.

Fry-top a gas cromoduro — Caracteristicas Técnicas

DimensBes Uteis (AXL xP) 800x930x945 mm

Peso Liquido 160 kg

Poténcia a Gas 20,5 kw

Material Corpo Aco Inoxidavel AISI 304

Espessura Placa 20 mm em Aco Cromoduro

Pés Aco Inoxidavel, regulaveis em altura
Controlo de Temperatura Vélvula termostatica

Embutida em aco inoxidavel AISI 304, espessura 2
Bancada
mm

Coletor de Gordura Gaveta removivel na parte frontal

Aplicacdes Profissionais



Este fry-top movel da Linha 900 é perfeitamente adequado para cozinhas de restaurantes de grande
dimensdo, buffets de hotel e estabelecimentos de catering com elevado volume de producdo. A sua

capacidade de aquecimento rapido e a vasta superficie de confecdo permitem ao seu Diretor de

Operacgdes gerir o



