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Fritadeira Industrial Elétrica 20L Zona Fria

Informacoes do Produto

SKU: HRFD20L600 Modelo: FD20L600

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006780827

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo FD20L600
EAN 8437006780827

Descricao Resumida



Fritadeira industrial elétrica de 20L com cuba embutida em aco inox AlSI 304, ideal para

cozinhas profissionais. Poténcia de 4.2 kW e termostato de seguranca.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica — Principais Vantagens

Concebida para a restauracdo moderna, esta robusta fritadeira elétrica de 20 litros € a solucao ideal
para cozinhas profissionais que procuram eficiéncia e durabilidade. Com a sua cuba embutida em
aco inoxidavel AlISI 304, garante uma confecdo higiénica e resistente. A ampla zona fria preserva a
qualidade do 6leo, aumentando a sua vida util e assegurando frituras sempre perfeitas e saborosas
para os seus clientes. Prepare grandes volumes de alimentos fritos com a maxima facilidade e
seguranca, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento de fritura profissional é perfeitamente adequado para uma vasta gama de
estabelecimentos como restaurantes, snack-bares, cantinas e hotéis. A sua capacidade generosa e
controlo preciso de temperatura (50 - 195 °C) permitem a preparacdo eficiente de batatas fritas,
rissOis, pasteis de bacalhau, churros e outros alimentos que exijam imersdo em 6leo quente. A
facilidade de limpeza, gracas as linhas curvas e torneira de esvaziamento, torna-a uma adicdo
valiosa para qualquer ambiente que preze a rapidez e a higiene.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 20 Litros

Cuba Aco inoxidavel AlSI 304, embutida com ampla zona fria
Termostato de Seguranca Rearmavel 230°C, 20A

Torneira de Vaciamento Sim

Indicador de Nivel de Oleo MAX-MIN

Pilotos Metalicos LED

Poténcia 4.2 kW

Voltagem 230V



Frequéncia 50/60 Hz

Peso 20 kg
Temperatura de Operacéao 50 -195°C
Dimens®8es Totais (LPA) 600x523x350h mm
Dimensd&es da Cuba (LPA) 537x346x205h mm
Dimens®8es do Cesto (LPA) 580x280x100h mm

Perguntas Frequentes

P: Qual é a capacidade maxima de 6leo desta fritadeira?
R: A fritadeira foi concebida para uma capacidade de 20 litros, permitindo a confecdo de grandes
volumes de alimentos de uma s6 vez, ideal para estabelecimentos com alta demanda.

P: O aco inoxidavel AISI 304 é resistente a corrosao?
R: Sim, o aco inoxidavel AISI 304 é altamente resistente a corrosdo e oxidacdo, garantindo a
longevidade e higiene do equipamento mesmo com uso intensivo e em ambientes profissionais.

P: Como funciona a zona fria e quais 0s seus beneficios?

R: A zona fria, situada na parte inferior da cuba, permite que os residuos dos alimentos se depositem
sem queimar. Isso prolonga a vida util do 6leo, mantendo-o mais limpo e melhorando o sabor dos
alimentos fritos.

P: E facil limpar esta fritadeira industrial?

R: Com linhas curvas para facilitar a limpeza e uma torneira de esvaziamento integrada, a
manutencao desta fritadeira é simplificada. A sua concecao em ago inoxidavel também permite uma
higienizagéo eficaz e rapida.

P: Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos de grande volume?

R: Sim, com uma capacidade de 20 litros e uma poténcia de 4.2 kW, este modelo € ideal para
cozinhas profissionais de grande volume, como restaurantes, hotéis e refeitérios, que necessitam de
fritar grandes quantidades de alimentos rapidamente.



