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Fogdao Elétrico de Bancada 4 Placas com Forno GN 2/1 Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: HRCE4P750S Modelo: HRCE4P750S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006795326

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRCE4P750S
EAN 8437006795326

Descricao Resumida



Fogao elétrico profissional de bancada Linha 700 com 4 placas de alto desempenho e

forno GN 2/1. Ideal para otimizar espaco e confecionar com eficiéncia.

Descricao Completa

Concebido para as exigéncias da restauracdo moderna, o fogdo elétrico de bancada 4
placas com forno GN 2/1 é a solucdo definitiva para cozinhas profissionais que procuram
eficiéncia e versatilidade. Este equipamento compacto da Linha 700 permite uma confecao
rapida e precisa, desde a fervura intensiva nas suas quatro zonas de aquecimento até ao
assado perfeito no forno integrado. A sua robusta construgdo em aco inoxidavel AISI 304
garante durabilidade excecional e facilidade de higienizagéo, essencial para 0s rigorosos
padrées HACCP. Para o Chef Executivo que gere volumes elevados, este fogdo representa
um investimento inteligente na otimizagdo do espaco e na aceleracdo dos fluxos de trabalho,

garantindo resultados consistentes e de alta qualidade em cada prato.

fogdo elétrico bancada 4 placas — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Fogao Elétrico de Bancada com Forno
Material do Corpo Aco inoxidavel AlSI 304

Material da Bancada Aco inox AISI 304, espessura 1,5 mm
NUmero de Placas 4 elétricas de alto desempenho

o Limitador de temperatura e distribuicdo uniforme de
Caracterigticas das Placas

calor
Tipo de Forno Gastronorm GN 2/1
Grelhador Incluido
Regulacéo do Forno Termostato de 50 a 300° C

Dimensdes Uteis do Forno (LxPxA) 570 x 662 x 317h mm



Guiasdo Forno Removiveis para facil limpeza

Grelhado Forno Removivel anti-queda

I solamento Decapante em fibra de vidro, alta resisténcia
Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura
Dimensbes do Equipamento (L xPxA) 800 x 750 x 335h mm

Poténcia Elétrica Total 10,4 kW

Tensdo de Alimentagao 380 V (trifasico + neutro)

Peso 37 kg

AplicacOes Profissionais

A flexibilidade e robustez deste fogao profissional tornam-no indispensavel em variados cenarios
gastronémicos. E a escolha ideal para restaurantes que precisam de um equipamento multifuncional
para o servico continuo de almocos e jantares, permitindo cozedura, fritura e assados em
simultdneo. Em hotéis, este modelo destaca-se na preparacdo de pequenas producdes para buffets
ou servico de quartos, gracas a sua capacidade de forno Gastronorm 2/1 que acomoda recipientes
de grandes dimensdes. A sua constru¢cdo compacta e a alimentacao elétrica facilitam a integracéo
em linhas de confecdo existentes ou a criagdo de novas estac6es de trabalho em cozinhas com
espaco limitado, mas que nao abdicam de um desempenho superior para a confecdo de ementas

variadas.

Porqué Escolher Este Equipamento

Investir neste fogao elétrico de bancada significa garantir uma mais-valia real para a sua operacdo. A
combinacao de quatro placas de aquecimento rapido com um forno GN 2/1 e grelhador incluido
elimina a necessidade de mdltiplos equipamentos, economizando espaco valioso e energia. A sua
concepcao em aco inoxidavel AlISI 304 de 1,5 mm de espessura na bancada nédo s6 confere uma
resisténcia superior a corrosdo e ao uso intensivo, como simplifica drasticamente a manutencéo
diaria, crucial para o cumprimento das normas de higiene e seguranca alimentar (HACCP). Com um
controlo de temperatura preciso e guias de forno removiveis, a sua equipa beneficiara de uma
ferramenta de trabalho que promove a eficiéncia, a seguranca e a exceléncia culinaria em cada

servico.



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade do forno e que tipo de tabuleiros utiliza??

O forno integrado neste fogao tem capacidade Gastronorm 2/1, o que significa que pode acomodar
tabuleiros GN 2/1 (530x650 mm) ou combinac¢des menores, como 2x GN 1/1. As dimensdes Uteis do
forno séo 570x662x317h mm.

Este equipamento é adequado para um restaurante de grande volume??

7

Sim, com quatro placas de alto desempenho e um forno GN 2/1, este fogdo € concebido para
suportar o ritmo de cozinhas profissionais exigentes. A sua poténcia de 10,4 kW e a robustez do aco

AISI 304 garantem durabilidade e eficiéncia em ambientes de elevado volume.

Qual a facilidade de limpeza e manutenc¢éo do fogédo??

A limpeza é simplificada pela construcdo em aco inoxidavel AISI 304 e pelas guias do forno que séo
facilmente removiveis. A grelha anti-queda do forno também pode ser retirada, facilitando a remocéo

de residuos e a manutenc¢éo da higiene.

E possivel ajustar a altura do fog&o??

Sim, o fogdo esta equipado com pés em aco inoxidavel que sado regulaveis em altura. Isto permite
um ajuste preciso ao nivel da sua bancada de trabalho, garantindo ergonomia e estabilidade na

cozinha.

Quais os requisitos elétricos para a instalacéo deste fogédo??
Este fogdo opera com uma poténcia elétrica total de 10,4 kW e requer uma tensdo de alimentagéo de
380 V, configurada como trifasico com neutro (3+N). E crucial que a instalacdo seja realizada por um

eletricista qualificado para garantir a seguranca e o correto funcionamento.



