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Fogao a Gas de Bancada 2 Queimadores Linha 700 FG2ECON

Informacoes do Produto

SKU: HRFG2ECON Modelo: HRFG2ECON

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006768566

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRFG2ECON
EAN 8437006768566

Descricao Resumida



Fogao a géas profissional Linha 700 com 2 queimadores para confecao rapida e segura.

Construcao robusta em inox, limpeza facil e termopar de seguranca.

Descricao Completa

Para o Chef Executivo que procura eficiéncia sem comprometer a seguranca, este fogdo a
gas de bancada de 2 queimadores da Linha 700 é a solucado ideal. Concebido para o ritmo
acelerado das cozinhas profissionais, permite uma confecao rapida e controlada, otimizando o
tempo de servigco. A sua estrutura em aco inoxidavel e as grelhas removiveis simplificam a

manutencao diaria, garantindo um ambiente de trabalho higiénico e produtivo.

fogdo a gas bancada — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA)

Poténcia Total a Gas

Poténcia por Queimador

Peso Liquido

Material do Corpo

Greha

Seguranca

Pés

Entrada de Gas

634 x 427 x 181 mm

6,6 kW

2x 3,3 kW

9 kg

Aco inoxidavel

Aco cromado, removivel

Termopar de seguranga

Ajustaveis em altura

Intercambiavel na lateral

AplicacOes Profissionais

Ideal para a dinamica de um restaurante de pequena a média dimensdo, este fogdo de 2
gueimadores Linha 700 é perfeito para a mise en place e o servico continuo durante os periodos de

maior afluéncia. A sua capacidade de aquecimento rapido € uma mais-valia para a confecdo de



guarnicbes, molhos ou para manter pratos quentes, garantindo que a sua ementa € servida com a
gualidade e pontualidade esperadas. Adapta-se também a cozinhas de hotelaria ou snack-bares que

necessitam de um equipamento compacto e fiavel.

Fogédo a Gas Bancada — Principais Vantagens

A escolha deste equipamento significa investir na eficiéncia operacional e na seguranca da sua
equipa. Com um corpo em aco inoxidavel e uma grelha removivel em agco cromado, a limpeza torna-
se uma tarefa rapida e menos dispendiosa, prolongando a vida util do equipamento e cumprindo as
normas HACCP. O termopar de seguranca integrado oferece paz de espirito, minimizando riscos na
cozinha. Além disso, as pernas ajustaveis em altura e a entrada de gas intercambiavel conferem uma
flexibilidade de instalacdo que se adapta perfeitamente ao layout da sua cozinha, garantindo um

fluxo de trabalho otimizado.

Perguntas Frequentes

Como posso garantir a limpeza e manutencéo eficiente do fogdo a gas??

A estrutura em aco inoxidavel e a grelha removivel em aco cromado facilitam a limpeza diaria com
produtos adequados para superficies de cozinha. Recomenda-se a remocado regular de residuos

alimentares e gordura para manter o desempenho e a higiene do equipamento.

Este fogao é adequado para cozinhas com espaco limitado??

Sim, com dimenso6es de 634x427x181 mm, este fogdo de bancada é ideal para otimizar o espaco em
cozinhas mais compactas. A sua configuracdo com dois queimadores oferece funcionalidade

essencial sem ocupar uma area excessiva na sua linha de confecao.

Quais os beneficios do termopar de seguranca neste equipamento??

O termopar de seguranca € um dispositivo essencial que interrompe automaticamente o
fornecimento de gas caso a chama se apague acidentalmente. Esta funcionalidade é crucial para
prevenir fugas de gas e garantir a seguranca do ambiente de trabalho e da sua equipa na cozinha

profissional.

E possivel adaptar a instalaco de gas deste fogdo a minha cozinha??

Sim, este fogdo possui uma entrada de gas intercambiavel na lateral, o que oferece maior
flexibilidade durante a instalacdo. Permite adaptar a ligacao de gas de forma mais conveniente ao

layout existente na sua cozinha, seja em restaurantes ou hotéis.

Que tipo de estabelecimentos beneficiam mais com este modelo de fogdo??

Este fogdo é particularmente vantajoso para pequenos e médios restaurantes, snack-bares, ou
seccdes de cozinha em hotéis que necessitam de uma solucao de confecao compacta mas potente.

E ideal para locais que exigem rapidez na preparacdo de refeicbes e um controlo preciso da






