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Fogao Gas Profissional 4 Queimadores Forno GN 2/1 Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: HRC4F750S Modelo: HRC4F750S

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006768818

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRC4F750S
EAN 8437006768818

Descricao Resumida



Fogédo a gas profissional com 4 queimadores de alto rendimento e forno GN 2/1. Ideal

para cozinhas de restauracao, oferece durabilidade e eficiéncia.

Descricao Completa

Concebido para resistir ao ritmo acelerado de uma cozinha profissional, o fogdo a gas com 4

gueimadores da Linha 700 oferece uma solucéo robusta e eficiente para a confecéo diaria. A

sua estrutura em aco inoxidavel AISI 304 e a bancada de 1,5 mm de espessura garantem

durabilidade e higiene, enquanto os queimadores niquelados de alto rendimento asseguram

uma distribuicdo de calor superior. Este equipamento € a base solida para a sua equipa

culinaria, permitindo preparar multiplas ementas com precisédo e confianga.

Fogéo a gas profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes Uteis (C x P x A)

Poténcia a Gas

Peso Liquido

Poténcia Queimador es

Corpo

Bancada

Forno

Dimensdes Uteis Forno

Grelha Superior

GrelhaForno

Valvula Forno

800x750x345 mm

30,6 kW

49 kg

2x 8,5 kKW + 2x 6,8 kW

Aco inoxidavel AlISI 304

Aco inoxidavel AISI 304, 1,5 mm espessura

Gastronorm 2/1

570x662x317h mm (modelo normal) | 870x662x317h
mm (modelo MAXI)

Fundicao

Antivomito, removivel

Termostatica de série



Acendimento Forno Automatico

Queimadores Com chama piloto incorporada, niquelados

Seguranca Termopar de seguranca

Sistema de elevagdo da bancada para manutencao,

Manutencao _ . .
guias do forno de facil extracdo

Vedante Fibra de vidro, alta resisténcia

Patas Aco inoxidavel regulaveis em altura

Aplicacbes Profissionais

Este fogdo industrial € o pilar para cozinhas de restaurantes, hotelaria, catering e espacgos de
restauracdo rapida que necessitam de um desempenho continuo e fiavel. E perfeitamente adequado
para o Chef Executivo que gere um volume elevado de servigo, permitindo a confe¢do simultanea de
pratos com diferentes necessidades de temperatura, desde refogados rapidos a assados lentos no
forno Gastronorm 2/1. A sua integracao na Linha 700 facilita a criacdo de uma estacdo de trabalho

coesa e funcional.

Porqué Escolher Este Equipamento

O que distingue esta placa de confecdo a gas profissional € a sua combinacdo de poténcia e
inteligéncia de design. Com queimadores que incorporam chama piloto e termopar de seguranca, a
eficiéncia energética alia-se a tranquilidade operacional. O sistema de elevacao da bancada e as
guias do forno de extracdo facil simplificam a manutencdo, reduzindo o tempo de inatividade da
cozinha. O forno Gastronorm 2/1 com acendimento automatico e grelha antivomito removivel reflete
um pensamento pratico para o dia-a-dia, otimizando o fluxo de trabalho e assegurando a maxima

produtividade.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade e tipo de forno deste fogdo a gas??

O forno integrado possui capacidade Gastronorm 2/1, ideal para uma vasta gama de tabuleiros e

assadeiras padréo. As dimensdes Uteis sdo 570x662x317h mm.

Como é a manutencdo e limpeza do equipamento??



A bancada pode ser elevada para facilitar a manutencgéo e reparagdo. As guias do forno sao de facil
extracdo, permitindo uma limpeza rapida e eficaz.

O fogéo é adequado para que tipo de estabelecimento??

Este fogdo, parte da Linha 700, é robusto e eficiente, sendo perfeito para restaurantes de médio a

grande porte, hotéis e cozinhas de producao intensiva que exigem durabilidade e rendimento.

Quais sao as principais caracteristicas de seguranca??

O equipamento esta dotado de termopar de seguranca em todos os queimadores e inclui chama

piloto, garantindo uma operacéo segura e fiavel em ambientes profissionais.

E possivel instalar este fogdo numa bancada existente ou como unidade autbnoma??

Sim, gracas as suas patas de aco inoxidavel reguldveis em altura, pode ser instalado como uma
unidade autéonoma ou integrado numa linha de confecdo profissional, oferecendo flexibilidade de
design para a sua cozinha.



