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Fogao a Gas 6 Queimadores ¢/ Forno GN 2/1 Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: HRC6F900H Modelo: HRC6F900H

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006782913

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRC6F900H
EAN 8437006782913

Descricao Resumida



Fogao a gas profissional com 6 queimadores de alta poténcia e forno GN 2/1 integrado.

Essencial para cozinhas de elevado desempenho e fluxo.

Descricao Completa

Maximize a eficiéncia da sua cozinha com este fogdo a gas profissional da Linha 900,
concebido para um desempenho excecional em ambientes de alta exigéncia. Com seis
queimadores potentes e um forno espacoso Gastronorm 2/1, este equipamento robusto
acelera a preparacao de pratos, permitindo a sua equipa gerir com facilidade picos de servico
intensos. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel AlSI 304 garante durabilidade e facilidade de
limpeza, enquanto as funcionalidades de seguranca e o design inteligente otimizam a

produtividade diaria e a conformidade com as normas.

Fogédo a Gas Profissional — Caracteristicas Técnicas

Modelo HRC6F900H

Material do Corpo Aco Inoxidavel AISI 304

Material da Encimera Aco Inoxidavel AISI 304 (2 mm espessura)
Material da Grelha Superior Fundicao

NuUmero de Queimadores 6

Poténcia Queimador es 3x 10,5 kW + 3x 8,5 kW

Poténcia Total Gés 64 kW

TipodeForno Gastronorm 2/1

Poténcia Gas Forno 11 kw

DimensBes Uteis Forno GN 2/1 570x662x317h mm

Dimensdes do Equipamento 1200x930x880 mm



Peso Liquido 165 kg

Funcionalidades de Seguranca Chama piloto, Termopar de seguranca

. Sistema de elevagéo da bancada, Guias de forno de
Manutencao o _
facil extracéo

Aplicacdes Profissionais

Este fogdo a gas é a escolha ideal para cozinhas profissionais de grande volume, incluindo
restaurantes com ementas diversificadas, hotéis de luxo com servicos de buffet extensivos e
empresas de catering que necessitam de fiabilidade e poténcia. A sua configuragdo com seis
gueimadores permite a confe¢do simultdnea de mdltiplos pratos, enquanto o forno de grande
capacidade Gastronorm 2/1 é perfeito para assados, gratinados e a preparacdo de grandes

guantidades de alimentos, otimizando o fluxo de trabalho durante os periodos de maior afluéncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

Escolher este equipamento significa investir em durabilidade e performance superior. A encimera de
2mm de espessura em aco inoxidavel AISI 304 oferece uma resisténcia inigualavel, suportando o
uso continuo sem desgaste. O sistema de elevacdo da bancada simplifica a manutencdo e
reparacdo, minimizando o tempo de inatividade da cozinha. Para o Chef Executivo, a precisdo da
valvula termostatica do forno e o rendimento calorifico dos queimadores niquelados garantem
resultados de confecdo consistentes. A seguranca é reforcada com a chama piloto e o termopar,

proporcionando tranquilidade a sua equipa.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade do forno e que tipo de tabuleiros utiliza??

O forno deste equipamento é Gastronorm 2/1, com dimensées Uteis de 570x662x317h mm. E ideal
para a utilizacdo de tabuleiros de grande formato, otimizando a capacidade de producdo para

diversos tipos de confecao.

Como é garantida a seguranca operacional??

Este fogéo incorpora chama piloto em todos os queimadores e um termopar de seguranca. Estes
elementos essenciais asseguram uma operacao fiavel e previnem acidentes relacionados com a

interrupcéo inesperada do fornecimento de gas.

Quais os materiais de construcao e quais o0s seus beneficios??



O corpo e a bancada séo fabricados em aco inoxidavel AISI 304, com uma espessura de 2 mm na
bancada. Este material € reconhecido pela sua excelente resisténcia a corrosdo, facilidade de
higienizacdo e durabilidade, caracteristicas cruciais para o ambiente exigente das cozinhas

profissionais.

Como é facilitada a limpeza e manutencéo do fogao??

Este modelo foi concebido com a manutengcdo em mente, incluindo um sistema de elevacdo da
bancada e guias do forno de facil extracdo. Estas caracteristicas permitem um acesso simplificado

para uma limpeza profunda e intervencdes técnicas rapidas, minimizando o tempo de inatividade.

Este equipamento é adequado para cozinhas com elevado volume de producao??

Sim, com seis queimadores de alta poténcia e um forno Gastronorm 2/1, este fogédo € perfeitamente
dimensionado para cozinhas profissionais que exigem um alto rendimento. A sua robustez e

funcionalidades garantem uma confecéo eficiente e continua, mesmo nos servicos mais exigentes.



