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Bancada de Trabalho Inox com Gaveta Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: HRCN9004S Modelo: HRCN9004S

Marca: HRFAINCA EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA

Modelo HRCN9004S

Descricao Resumida




Bancada de trabalho em inox AISI 304 com gaveta, Linha 900, ideal para otimizar

espaco e organizagao na cozinha profissional. Tampo robusto de 2mm.

Descricao Completa

Eleve a eficiéncia e a higiene da sua cozinha com a Bancada de Trabalho Inox Linha 900, um
elemento neutro robusto e versatil concebido para as exigéncias do ambiente profissional.
Fabricada em aco inoxidavel AlISI 304 de alta qualidade, esta bancada de 400mm de largura
integra uma préatica gaveta, oferecendo uma superficie de trabalho sélida e um espaco de
arrumacgao essencial. O tampo de 2mm de espessura garante durabilidade excecional e
resisténcia a impactos, ideal para a preparagédo intensiva de alimentos, desde o corte de
vegetais a montagem de pratos complexos. Os pés ajustaveis permitem uma adaptacao
perfeita a qualquer desnivel do pavimento, assegurando uma estabilidade inabalavel durante

0 servigo continuo.

bancada de trabalho inox — Caracteristicas Técnicas

Material da Estrutura Aco Inoxidavel

Material do Tampo Aco Inoxidavel AISI 304
Espessura do Tampo 2 mm

Dimensdes Uteis (L xXPxA) 400 x 930 x 316 mm
Pés Ajustaveis em altura
Peso Liquido 28 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este elemento neutro é indispensavel em qualquer cozinha profissional que valorize a organizacéo e
a fluidez do trabalho. Perfeito para restaurantes de alta gastronomia, hotéis com servico de buffet, ou
cozinhas de catering com elevado volume de produgéo. A sua bancada em aco inoxidavel é ideal
para a mise en place de ingredientes, o apoio durante o pico de servico, ou como extensao para

equipamentos de confecdo da mesma linha. A gaveta integrada permite 0 armazenamento rapido de



utensilios, garantindo que o seu espaco de trabalho se mantém funcional e em conformidade com as
normas HACCP.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecdo deste equipamento significa investir em durabilidade e eficiéncia. Diferencia-se pela
construcao integral em aco inoxidavel AlSI 304, que resiste a corrosao e facilita a higienizacao diaria,
um fator critico para qualquer negécio alimentar. O seu tampo de 2mm oferece uma robustez
superior face a alternativas padréo, suportando o uso continuo e cargas pesadas sem deformacgéo. A
integracdo perfeita na Linha 900 permite criar estacdes de trabalho modulares e ergonémicas,
adaptando-se as necessidades especificas do seu fluxo de trabalho, e a gaveta oferece arrumacao

discreta e acessivel.

Perguntas Frequentes

Como seintegra a Bancada de Trabalho na Linha 900 de equipamentos??

Esta bancada é parte da linha modular 900, concebida para encaixar perfeitamente com outros
modulos da mesma série. As suas dimensdes e design permitem criar uma superficie de trabalho

continua e uniforme, otimizando o layout da sua cozinha profissional.

Qual a vantagem do aco inoxidavel AISI 304 para esta bancada??

O aco inoxidavel AISI 304 é altamente valorizado pela sua resisténcia superior a corrosao,
durabilidade e facilidade de limpeza. Garante que a bancada mantém a sua integridade estrutural e

higiene ao longo do tempo, mesmo em ambientes de cozinha intensivos.

A gaveta integrada oferece que tipo de capacidade de armazenamento??

A gaveta proporciona um espago pratico para guardar utensilios, ferramentas de preparacao ou
condimentos, mantendo-os sempre & médo mas fora da vista. Embora as dimensfes exatas da gaveta

nao sejam especificadas, € ideal para itens de uso frequente que necessitam de facil acesso.

Como se deve realizar a limpeza e manutencgao da superficie??

Para a limpeza diaria, utilize detergentes neutros e um pano macio, enxaguando bem e secando
para evitar manchas. A natureza lisa e ndo porosa do aco inoxidavel AISI 304 facilita a remocéo de

residuos e a desinfe¢do, cumprindo os padrées de higiene alimentar.

Este elemento neutro é adequado para ambientes com pavimentos irregulares??

Sim, a bancada possui pés ajustaveis em altura, o que permite compensar desniveis no pavimento e
garantir uma superficie de trabalho perfeitamente estavel e nivelada. Esta caracteristica é crucial

para a seguranca e ergonomia na cozinha.



