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Cozedor de Pasta Elétrico 40L Linha 900 Movel

Informacoes do Produto

SKU: HRCPE40L900E Modelo: HRCPE40L900E

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006783385

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo HRCPE40L900E
EAN 8437006783385

Descricao Resumida



cestos.

Cozedor de pasta elétrico movel de 40L, Linha 900, ideal para cozinhas profissionais.

Confecdo rapida e eficiente com cuba em aco AISI 316 e limpeza facilitada. Inclui

Descricao Completa

Concebido para a exigéncia de cozinhas profissionais, este cozedor de massa elétrico de 40

litros agiliza a preparacédo de massas, legumes e outros alimentos que requerem cozedura em

agua. A sua robusta construgdo em aco inoxidavel e a cuba em AISI 316 garantem

durabilidade, higiene superior e uma performance energética consistente, essencial para um

servigo eficiente em periodos de pico. Reduza o tempo de espera dos seus clientes e otimize

a gestdo da sua equipa com um equipamento fiavel e facil de operar.

cozedor de pasta elétrico — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento
Capacidade da Cuba
Material do Corpo
Material da Cuba
Dimensdes Uteis (L XPxA)
Poténcia Elétrica

Tensdo

Peso Liquido

Controlo de Temperatura

Resisténcia

Cozedor de Pasta Elétrico Moével

40 Litros (GN 1/1)

Aco Inoxidavel AlISI 304

Aco Inoxidavel AISI 316

400x930x880 mm

13 kW

380V

56 kg

0°Ca99°C

Aco Inoxidavel, Dobravel para limpeza, com

microrruptor e termostato de seguranca



Controlo de Poténcia Regulador de energia

Vélvula de drenagem incluida, com filtros e sistema

Sistema de Drenagem

de transbordo, conectavel ao esgoto geral
Sistema de Enchimento Vélvula de enchimento incluida
Nivel de Agua Indicador MAX-MIN
Cestas Incluidas 1 x 1/3 (290x140x200h) e 4 x 1/6 (140x140x200h)
Tampo Aco Inoxidavel AISI 304, 2 mm de espessura
Base Pés ajustaveis em altura, inclui portas de série

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é a solugéo ideal para restaurantes de alta rotacéo, hotéis com servigo de buffet
continuo ou cozinhas de catering que exigem méaxima produtividade. Desde massas al dente no rush
do almoco, até a cozedura precisa de legumes e marisco, garante um fluxo de trabalho ininterrupto e
resultados consistentes. A sua mobilidade permite uma facil reorganizacéo da cozinha, adaptando-se

a diferentes layouts ou necessidades sazonais.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecao deste cozedor de massa destaca-se pela sua construgdo premium em aco inoxidavel AISI
304 no corpo e AISI 316 na cuba, assegurando uma resisténcia superior a corrosdo e uma higiene
exemplar, crucial para cumprir as normas HACCP. A resisténcia dobravel e o sistema de drenagem
com filtros simplificam a limpeza diaria, poupando tempo valioso a sua equipa. A inclusdo de
diversas cestas e o controlo preciso da temperatura oferecem versatilidade incomparavel, permitindo

a confecdo simultanea de diferentes produtos com exceléncia.

Perguntas Frequentes

Como otimizar a limpeza diaria do cozedor de pasta elétrico??

A resisténcia em aco inoxidavel é dobravel, facilitando o acesso total a cuba. O sistema de drenagem
com valvula e filtros integrados permite um esvaziamento rapido e eficiente, simplificando a remocéao

de residuos e garantindo uma higiene impecavel.

Que tipo de cestos posso utilizar neste equipamento??



O cozedor é fornecido com uma cesta GN 1/3 e quatro cestas GN 1/6, permitindo cozinhar diferentes
tipos de massa ou outros alimentos simultaneamente. A cuba é de tamanho GN 1/1, compativel com

a maioria dos acessorios padrao da sua cozinha.

E possivel ligar o equipamento a qualquer sistema de esgoto??

Sim, o sistema de descarte esta concebido para ser diretamente conectavel ao esgoto geral da sua
cozinha, incluindo um eficiente sistema de transbordo para maior seguranca e praticidade durante a

operacao.

Qual a vantagem da cuba em aco inoxidavel AISI 316?77

O aco inoxidavel AISI 316 é uma liga de grau superior com maior resisténcia a corroséo,
especialmente em ambientes com sal e acidos, como os de cozedura de massas. Isto prolonga
significativamente a vida Util da cuba e garante maior seguranca alimentar, um diferencial em

cozinhas com elevada exigéncia.

Este cozedor de pasta é adequado para operacfes de grande volume??

Com uma capacidade de 40 litros, poténcia de 13 kW e capacidade de trabalhar entre 0°C e 99°C,
este cozedor de pasta elétrico esta preparado para um desempenho robusto em ambientes de
grande volume. A rapida cozedura e as multiplas cestas suportam o fluxo de trabalho intenso em

restaurantes e servicos de catering.



