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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
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Cozedor de pasta eléctrico 401, mével CPE40L900E

Informacoes do Produto

SKU: HRCPE40L900E Modelo: CPE40L900E

Marca: HRFAINCA EAN: 8437006783385

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HRFAINCA
Modelo CPE40L900E
EAN 8437006783385

Descricao Resumida



Dados Técnicos

Dimensdes Uteis (mm): 400x930x880 mm
Poténcia eléctrical3 KW / 380 V (kW)

Peso unitario liquido 56kg

Descricao Completa

Caracteristicas Técnicas

Permite a cozedura rapida de alimentos.

Corpo em aco inoxidavel AISI 304.

Cuba em aco inoxidavel AlSI 316.

Valvula de enchimento incluida.

Vélvula de drenagem incluida para limpeza da cuba.

Descarte conectavel ao esgoto geral, inclui sistema de transbordo.
Filtros em cada drenagem. Indicador de nivel de agua MAX-MIN.

Resisténcia de aco inoxidavel dobravel, para facilitar a limpeza da cuba. Inclui microrruptor e
termostato de seguranca.

Controle de poténcia através de regulador de energia.

Pilotos metélicos LED indicadores de funcionamento.

Temperatura de funcionamento de 0° C a 99° C.

Pés de aco inoxidavel ajustaveis em altura.

Cestas incluidas:

1 cesta de 1/3 (290x140x200h) e 4 cestas de 1/6 (140x140x200h).
Cuba GN 1/1.

Tampo embutido de aco inoxidavel AlISI 304 com espessura de 2 mm.
Dimensdes sem considerar a projecdo do cabo da cesta.

Inclui portas de série.



