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Fritadeira Elétrica 8 Litros, Linha 550, 6kW

Informacoes do Produto
Modelo: TF-92

EX19004757

SKU:
Marca: EDENOX EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo TF-92

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica profissional de 8 litros, 6kW, ideal para hotelaria e restauragéao.

Construcao em inox e termdstato de seguranca. Perfeita para fritos variados.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Profissional — Principais Vantagens

Esta fritadeira elétrica (também conhecida como tanque de fritura) foi concebida para satisfazer as
exigéncias mais rigorosas da restauracdo e hotelaria. Construida integralmente em ago inoxidavel
AISI-304 18/10, garante uma durabilidade excecional e uma higiene impecavel, essencial em
ambientes profissionais de alta rotagéo. A sua robustez assegura um investimento de longo prazo

para cozinhas comerciais exigentes.

Equipada com um terméstato de regulacdo de 60 °C a 200 °C e um termostato de seguranca
integrado, oferece um controlo preciso da temperatura, crucial para a qualidade da fritura e a
seguranca alimentar. As resisténcias blindadas em ac¢o inoxidavel proporcionam um aguecimento
rapido e uniforme do 6leo, otimizando o processo de confecéo e contribuindo para uma cozinha mais

eficiente energeticamente.

O elevado desempenho é garantido pela excelente relacdo poténcia/litros, tornando-a ideal para a
fritura de produtos congelados, que requerem uma recuperacao rapida da temperatura do 6leo. Inclui
um dispositivo de segurangca com microrruptor que impede o funcionamento da fritadeira caso o
conjunto de resisténcias ndo esteja corretamente posicionado, assegurando a maxima seguranca

operacional.

Aplicacobes

Esta fritadeira € a solucdo perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos Horeca, incluindo
restaurantes, bares, hotéis, cozinhas industriais e cafetarias que necessitam de um equipamento
fiavel e de alto desempenho. E ideal para a preparacdo de batatas fritas (fritas ou congeladas),
riss@is, croquetes, chupa-chupas e outros fritos, garantindo resultados consistentes e de elevada
qualidade.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens&es (mm) 335 x 485 x 270



Capacidade (L)

Poténcia (kW)

Tenséo (V)

Frequéncia (Hz)

Material

Regulacé&o Temperatura

Cesto

Seguranca

380-415V

50/60

Aco inoxidavel AlSI-304 18/10

60° a 200 °C

Inclui 1, reforgado com cabo anti-calérico

Termoéstato de seguranca, microrruptor



