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Fritadeira Elétrica 2x8 L, 12kW - SFE-60 E

Informacoes do Produto

SKU: EX19005572 Modelo: SFE-60 E

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo SFE-60 E

Descricao Resumida



Descri¢cao Técnica:

Dimensdes totais (mm): 600 x 650 x 440
N° cubas: 2

Capacidade (L): 2 x 8

Poténcia (kW): 12

Tenséo (V): 400/3N - 50/60 Hz

Descricao Completa

Caracteristicas Técnicas:

Construidas totalmente em aco inoxidavel.
Fritadeiras de 1 e 2 cubas embutidas, de 400 e 600 mm de largura, respetivamente.

Controlo termostatico da temperatura, com interruptor e 2 termdéstatos: de trabalho e de seguranca.
Incorporam piloto de luz-testemunho.

Resisténcias elevaveis para facilitar a limpeza.

Na parte frontal, possuem torneira de descarga com alavanca de seguranca para o esvaziamento do
Oleo.

Regulacao termostética da temperatura de 60 a 195 °C.
Dotacédo SFE-40 E: 1 cesto de 220 x 240 x 100 mm.

Dotacdo SFE-60 E: 2 cestos de 220 x 240 x 100 mm.



