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Picadora de Carne Profissional 400kg/h 400V - PI1-32-T

Informacoes do Produto

SKU: EX19001543 Modelo: PI-32-T

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo PI1-32-T

Descricao Resumida

Picadora de carne profissional de 400kg/h (1500W). Corpo em aco inox 18/8. Ideal para

talhos, restaurantes, e cozinhas industriais. Tensao 400V.

Descricao Completa

Picadora de Carne Profissional — Principais Vantagens

Concebida para o setor HORECA e hotelaria, esta picadora de carne (também conhecida como
moedor de carne) oferece uma capacidade impressionante de 400 kg/h, respondendo as exigéncias
de cozinhas de grande volume. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel 18/8 garante
durabilidade e conformidade com as mais rigorosas normas de higiene alimentar, sendo fundamental
em qualquer cozinha profissional.

Equipada com engrenagens de alta resisténcia e pinhdes redutores que funcionam em banho de
Oleo, assegura um desempenho fiavel e continuo mesmo sob cargas pesadas. O controlo com
interruptor automatico, que previne a ativacéo acidental apés falhas de energia, eleva os padrées de
seguranca operacional no dia a dia da restauracao.

A facilidade de limpeza € uma caracteristica distintiva, com todos os elementos em contacto direto
com os alimentos desenhados para uma remocao e higienizacdo simplificadas. Isto minimiza o

tempo de inatividade e otimiza a eficiéncia operativa em ambientes onde a rapidez é crucial.

Aplicacdes

Esta picadora é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais, incluindo restaurantes
de grande dimensao, talhos, cozinhas industriais, hotéis com servico de restauracdo proprio e, ainda,
para operacbes de catering e banquete. A sua elevada capacidade de producdo permite o
processamento eficiente de grandes quantidades de carne, essencial para preparar enchidos, carne
picada fresca para hamburgueres ou outras preparacdes culinarias que exijam carne moida.

E uma solucdo robusta para negécios que procuram otimizar a sua producdo de carne picada,
garantindo frescura e qualidade superiores, e para aqueles que necessitam de um equipamento



fiavel e facil de manter com controlo elétrico seguro de 24V.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Modelo PI-32-T

Velocidade de Corte 140 rpm

Producéo Horéria 400 kg/h

Peso Liquido 35 kg

Poténcia 1500 W/ 2,00 HP

Tenséo 400 V / 3 fases / 50 Hz
Corpo Aco inoxidavel 18/8
Acessorio de picar Totalmente em aco inoxidavel
Sistema de corte Unger, com 2 placas de malha (6 mm e 10 mm)
Diametro de entrada 50 mm

Controlo Interruptor automatico seguro (24 V)



