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Placa Quente de Buffet Encastravel 800W, 640x540mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19001554 Modelo: PC-6454

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo PC-6454

Descricao Resumida



Placa quente de buffet encastravel com 800W de poténcia e superficie em vidro
temperado, ideal para manter alimentos a temperatura de servigo. Regulacéo de 30 °C
a l20°cC.

Descricao Completa

Esta placa quente de buffet, com superficie em vidro temperado e 800W de poténcia, foi concebida
para manter alimentos a temperatura ideal de servico em ambientes profissionais. Permite uma
regulacao precisa entre 30 °C e 120 °C.

placa quente bancada — placa quente sobremesa — Caracteristicas Teécnicas

Poténcia 800 W

Tensao 230V /1N /50-60 Hz

DimensOes Totais (L PA) 640 x 540 x 80 mm

Dimensdes da Superficie de Vidro 640 x 540 mm

Dimensfes da Zona de Aquecimento 580 x 480 mm

Regulacéo de Temperatura 30 °C a 120 °C (superficie max. 100 °C)
Material da Estrutura Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Material da Superficie Vidro temperado de 5 mm

Zonas de Aquecimento 1

Instalacdo Encastravel (Drop-In)

Aplicacbes Profissionais

Esta placa quente é ideal para a manutencdo da temperatura de pratos em buffets de hotéis,
restaurantes com servigo de self-service, cantinas empresariais e hospitalares, e areas de catering. A
sua capacidade de encastrar permite uma integracdo harmoniosa em balcdes de servico, sendo
perfeita para manter entradas, acompanhamentos ou pratos principais quentes e prontos a servir.



Placa Quente de Buffet — Principais Vantagens

e Manutencao precisa da temperatura dos alimentos, garantindo a qualidade do servico.

Construcao robusta em aco inoxidavel e vidro temperado, assegurando durabilidade e higiene.

Design encastravel para uma integragéo discreta e eficiente em qualquer linha de buffet.

Superficie de vidro temperado de facil limpeza e resistente a choques térmicos (com uso
adequado).

Ampla area de aquecimento, otimizada para diversas configuracdes de recipientes de servico.

Qual a gama de temperatura que esta placa quente ofer ece?

Esta placa quente permite uma regulacdo de temperatura entre 30 °C e 120 °C, com uma
temperatura méaxima da superficie de 100 °C, ideal para manter os alimentos quentes.

Qual o material da superficie de aquecimento?

A superficie de aquecimento é feita de vidro temperado de 5 mm de espessura, garantindo
durabilidade e uma distribuigcdo uniforme do calor.

E possivel encastrar este equipamento em balcdes?

Sim, este modelo foi especificamente projetado para ser encastrado (drop-in) em balcées de
buffet ou linhas de servigo, permitindo uma integracéo limpa e funcional.

Para quetipo de estabelecimentos € esta placa quente mais adequada?

E ideal para hotéis, restaurantes com servico de buffet, cantinas, empresas de catering e
qualquer estabelecimento que necessite manter alimentos quentes para servico de sala ou self-

service.

Quais as dimensoes da area Gtil de aquecimento?

A area (til de aquecimento desta placa é de 580 x 480 mm, oferecendo espaco suficiente para

diversos recipientes de servico.



