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Placa Quente de Encastrar 400W, 530x530mm para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: EX19001552 Modelo: PC-5050-E

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo PC-5050-E

Descricao Resumida



Placa quente de encastrar com 400W para manter alimentos a temperatura ideal.

Estrutura em ago inox AISI-304 e vidro temperado. Ideal para buffets e servico.

Descricao Completa

Esta placa quente de encastrar com 400W de poténcia foi concebida para a manutengéo eficiente da
temperatura de alimentos em buffets e areas de servico. Fabricada em aco inoxidavel AISI-304 e
vidro temperado, garante durabilidade e higiene para uso profissional.

placa aquecimento profissional — Caracteristicas Técnicas

Zonas de Aquecimento 1

Dimensdo do Vidro 500 x 500 mm

Dimensfes Totais (L x P x A) 530 x 530 x 65 mm

Dimensfes da Zona de Aquecimento 430 x 430 mm

Dimensfes de Encastre 510 x 510 mm

Tensdo 230V / 1IN / 50-60Hz

Poténcia 400 W

Regulacéo de Temperatura 30 °C a 120 °C (superficie max. 100 °C)
Material da Estrutura Aco inoxidavel AlSI-304 18/10
Espessurado Vidro 5 mm temperado

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que necessitam de manter
alimentos quentes de forma continua e higiénica. E particularmente adequado para:

o Buffets de hotéis e restaurantes, garantindo que os pratos se mantém a temperatura de

servico.
e Cantinas escolares, empresariais e hospitalares, para a distribuigéo eficiente de refeicdes.



e Areas de self-service em restaurantes de bairro, tascas e pastelarias com servigo de refeicoes.

e Zonas de entrega e expedicdo em cozinhas de fast-food e hamburgarias, para manter a
qualidade dos produtos antes da entrega.

e Catering e eventos, onde a apresentacdo e manutengdo da temperatura s&do cruciais.

Placa Quente de Encastrar — Principais Vantagens

e Manutencdo Precisa da Temperatura: Termostato ajustavel de 30 °C a 120 °C, assegurando
gue os alimentos permanecem na temperatura ideal de consumo.

e Construcdo Robusta: Base em aco inoxidavel AISI-304 e vidro temperado de 5 mm,
garantindo durabilidade e resisténcia ao uso intensivo em ambientes profissionais.

e Design Versatil: Possibilidade de encastre, permitindo uma integracéo perfeita em qualquer
linha de buffet ou balcéo de servigo, otimizando o espaco.

e Higiene Superior: Superficie de vidro temperado e estrutura em inox facilitam a limpeza e
manutencao, cumprindo as normas de higiene alimentar.

e Eficiéncia Energética: Com 400W de poténcia, oferece um aquecimento eficaz com consumo
energeético controlado, ideal para operacao continua.

Como seinstala esta placa quente de encastrar ?

Esta placa foi projetada para ser encastrada em bancadas ou balcdes. Requer um nicho de 510
x 510 mm e ligagdo elétrica a 230V. A instalacdo deve ser realizada por um técnico qualificado

para garantir a seguranca e o correto funcionamento.

Qual a gama de temperatura que a placa pode manter ?

A placa permite uma regulacéo de temperatura controlada por termostato entre 30 °C e 120 °C.
A temperatura maxima da superficie de vidro atinge os 100 °C, ideal para manter diversos tipos

de alimentos quentes.

Quetipo de alimentos sdo adequados para manter nesta placa?

E ideal para manter quentes pratos de carne, peixe, acompanhamentos, molhos e sobremesas
que necessitem de ser servidos a uma temperatura especifica. Evite colocar produtos muito
frios ou muito quentes diretamente no vidro para prevenir choques térmicos.

Como serealiza a limpeza e manutencdo da placa?

A limpeza é simples devido a superficie de vidro temperado e a estrutura em acgo inoxidavef
Recomenda-se a utilizagdo de um pano himido com detergente suave apds cada utilizacao,



garantindo que o equipamento esté desligado e frio.

Esta placa é adequada para uso continuo em ambientes de cozinha pr ofissional ?

Sim, a sua construcdo robusta em aco inoxidavel AISI-304 e vidro temperado de 5 mm,
juntamente com a regulacdo precisa da temperatura, tornam-na perfeitamente adequada para
uso continuo em buffets, cantinas e outras areas de servico profissional.



