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Picadora de Carne Elétrica 200 kg/h para Cozinhas Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: EX19001534 Modelo: PA-12

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Medidas totales
(AxBxC) (mm)
PA-12:220 x 380 x 440
PA-22-M: 240 X 440 x 470
PA-22-T: 240 x 440 X 770

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo PA-12

Descricao Resumida

Picadora de carne elétrica com capacidade de 200 kg/h, ideal para uso profissional.

Construcao robusta em aluminio e aco inoxidavel, com sistema de seguranca 24V.

Descricao Completa

Esta picadora de carne elétrica foi concebida para processar até 200 kg de carne por hora, ideal para
operacdes de preparacdo em cozinhas profissionais que exigem alta produtividade e fiabilidade no
dia a dia.

picadora de carne profissional — Caracteristicas Técnicas

Producdo 200 kg/h
Velocidade de Corte 210 rpm
Poténcia 750 W /1,00 HP
Tensdo 230V/1N-50 Hz
Peso 19 kg

Corpo em aluminio e aco inoxidavel; bandejas,
Materiais de Construgéo montagem, faca e tigela em ago inoxidavel; sem-fim
em aluminio

] Pinhdes redutores em banho de 6leo, adequados
Sistema de Engrenagens
para cargas pesadas

Controle com interruptor automatico, corrente segura

uranca
=eg ¢ de 24V

AplicacOes Profissionais



Esta picadora de carne é uma solugéo robusta para estabelecimentos que necessitam de processar
grandes volumes de carne diariamente. E ideal para talhos, restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, churrasqueiras, hamburgarias, cantinas escolares e empresariais, e unidades de
catering que preparam os seus proprios produtos de carne picada.

Picadora de Carne — Principais Vantagens

e Alta Produtividade: Capacidade de 200 kg por hora para otimizar o fluxo de trabalho em
cozinhas movimentadas.

e Construcdo Duravel: Combinacdo de aluminio e aco inoxidavel garante longevidade e
resisténcia a corrosao.

e Seguranca Operacional: Equipada com interruptor automatico e sistema de controle de 24 V
para protecdo do utilizador.

e Manutencdo Simplificada: Engrenagens em banho de éleo para um funcionamento suave e
reducdo do desgaste.

e Higiene Assegurada: Componentes em aco inoxidavel facilitam a limpeza e cumprem as
normas sanitarias.

Qual a capacidade de producéo desta picadora de carne?

Esta picadora de carne tem uma capacidade de produgéo de 200 kg por hora, sendo adequada
para operacdes de médio a grande volume.

Quais os materiais de construgéo utilizados neste equipamento?

O corpo é construido em aluminio e ago inoxidavel. As bandejas, a montagem, a faca e a tigela
sdo em aco inoxidavel, enquanto o sem-fim de alimentacédo é em aluminio.

Este equipamento ofer ece funcionalidades de seguranca?

Sim, inclui um interruptor automatico que previne a ativacdo acidental e opera com uma
corrente segura de 24 V, garantindo maior protecdo ao utilizador.

E facil delimpar e manter ?

Os componentes em aco inoxidavel, como a faca e a tigela, séo faceis de desmontar e limpar,
contribuindo para a higiene e manutencao do equipamento. As engrenagens em banho de 6leo
f)

também minimizam a necessidade de manutencéao frequente.



Qual a voltagem necessaria para o funcionamento desta picadora?

O equipamento requer uma ligacao elétrica de 230V/1N-50 Hz para o seu funcionamento.



