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Mesa de Preparacéo Inox com Cuba Fundo Duplo 2542x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19014428 Modelo: MPVM-147

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo MPVM-147

Descricao Resumida



Mesa de preparagdo profissional em aco inoxidavel AlSI 304, com cuba de fundo duplo

(1200x500x350mm) para drenagem/descongelacdo. Dimensdes: 2542x600x850mm.

Descricao Completa

Mesa de Preparacao Inox — Principais Vantagens

Esta robusta mesa de preparacdo em aco inoxidavel (bancada de trabalho industrial) foi concebida
para otimizar a eficiéncia e higiene em ambientes profissionais. Equipada com uma cuba de fundo
duplo de grande capacidade, facilita 0 manuseamento de grandes volumes de alimentos, essencial

para operacdes de restauracao e hotelaria de elevada exigéncia.

A versatilidade da cuba é um dos seus pontos fortes: ideal para escorrer vegetais e saladas,
garantindo que os ingredientes permanecam frescos e prontos a usar. Adicionalmente, a sua
configuracédo permite o descongelamento seguro e higiénico de alimentos, evitando a contaminacéo
cruzada e cumprindo as rigorosas normas HORECA.

Construida integralmente em aco inoxidavel AISI 304, esta mesa garante durabilidade excecional e
resisténcia superior a corrosdo e ao desgaste diario. Os pés ajustaveis em altura permitem uma
adaptacéo perfeita a qualquer espaco de trabalho, promovendo uma postura ergonémica e uma
operacao confortavel para o utilizador.

Aplicacbes

Perfeita para cozinhas industriais, restaurantes, hotéis e pastelarias que necessitam de uma
superficie de trabalho duravel e higiénica para a preparacao de alimentos. A sua grande capacidade
de cuba torna-a indispensavel em espacos de grande volume, como centrais de producao alimentar

ou refeitérios com elevado nimero de servicos diarios.

Beneficia também na area de preparacao de saladas e vegetais, bem como na gestao eficiente de
stocks congelados que requerem descongelamento constante antes da confecdo. A concecédo
robusta e a facilidade de limpeza sao cruciais em servicos de catering e eventos.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes totais (Cx L x A) 2542 x 600 x 850 mm



Caracteristica

Dimens6es da cuba (Cx L x A)

Material

Tipo de cuba

Pés

Conformidade

Detalhe

1200 x 500 x 350 mm

Aco inoxidavel AlSI 304

Fundo duplo (superior perfurado, inferior com véalvula)
Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Padrbes de higiene HORECA



