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Mesa Quente Mural Passante 1800x700 mm para Buffet Horeca

Informacoes do Produto

SKU: EX19006465 Modelo: MCPP-187-CA

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MCPP-187-CA

Descricao Resumida



Mesa quente mural passante de 1800x700 mm e 2050W, ideal para buffet profissional.

Mantém alimentos quentes e saborosos em ambientes Horeca.

Descricao Completa

Mesa Quente Mural Passante — Principais Vantagens

Esta mesa quente mural passante € um equipamento profissional indispensavel em qualquer servico
de buffet (também conhecido como self-service) ou linha de distribuicdo de alimentos. Projetada para
manter a temperatura ideal de uma vasta gama de pratos, garante que os alimentos permanecam
guentes e saborosos, sem perder as suas propriedades ou textura, essenciais para a satisfagdo do
cliente.

Construida integralmente em aco inoxidavel AISI-304 18/10, a sua estrutura robusta com parede
dupla isolada e acabamento acetinado confere-lhe durabilidade e uma estética profissional. O
sistema de aquecimento interno por ar for¢cado, otimizado com resisténcias e ventiladores em cada
extremidade nos modelos de 1800 mm, assegura uma distribuicdo de calor uniforme e eficiente.

As portas injetadas, ndo sO reforcam a sua estrutura, como proporcionam um isolamento térmico
superior, que se traduz numa significativa poupanc¢a energética e numa manutengéo consistente da
temperatura de trabalho, que varia entre os 30 °C e os 85 °C. A sua funcionalidade passante com
duas portas de correr em cada lado facilita 0 acesso e a reposicado de alimentos em ambientes de
grande movimento.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitérios, servicos de catering e cozinhas industriais que procuram
solugbes de manutencdo de calor eficientes e fidveis. Perfeita para linhas de buffet self-service,
eventos com grande afluéncia ou como area de suporte na cozinha para manter pratos prontos a
servir. O design passante é particularmente vantajoso para cozinhas com fluxo de trabalho continuo,
permitindo o acesso de ambos os lados.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd@es totais (mm) 1800 x 700 x 850



Poténcia (W) 2050

Tenséo (V) 230/1/N

Material de construcédo Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Isolamento Parede dupla isolada

Tipo de portas 2 portas de correr injetadas em cada lado (passante)
Aquecimento Ar forcado

Temperatura de trabalho 30°Ca85°C

Prateleiras 1 prateleira intermédia



