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Mesa Quente Mural Passante 1600x700 mm para Buffet Horeca

Informacoes do Produto

SKU: EX19044765 Modelo: MCPP-167-CA

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MCPP-167-CA

Descricao Resumida



Mesa quente mural passante para buffet Horeca, 1600x700x850 mm. Aco inox AlSI-
304. Aquecimento a ar forgado 30-85°C. Poténcia 2050W.

Descricao Completa

Mesa Quente Mural Passante — Principais Vantagens

A mesa quente mural passante (também conhecida como balcdo aquecido multiuso) € a solucéo
ideal para manter a comida quente e pronta a servir em qualquer ambiente profissional, desde
cozinhas industriais a buffets de hotelaria. Garante a manutencédo da cadeia de calor dos alimentos
sem comprometer as suas propriedades organoléticas e sabor, assegurando a maxima qualidade

para o cliente final.

Construida integralmente em aco inoxidavel AISI-304 18/10 com acabamento acetinado, esta
robusta unidade de parede dupla isolada oferece durabilidade excecional e isolamento térmico
superior. As portas injetadas contribuem para uma robustez e eficiéncia energética impares,
garantindo a estabilidade da temperatura e uma significativa economia de custos operacionais.

O aquecimento interno por ar forcado e a capacidade de operar entre 30 °C e 85 °C asseguram uma
distribuicdo uniforme do calor, um fator crucial para a segurancga alimentar e para uma experiéncia
gastrondmica superior. Este equipamento foi concebido para suportar o uso intensivo em ambientes

movimentados.

Aplicacodes

Esta mesa quente mural passante € perfeitamente adequada para uma vasta gama de
estabelecimentos Horeca, incluindo restaurantes, hotéis com servico de buffet, cantinas industriais,
refeitdrios e eventos de catering. A sua funcionalidade passante com duas portas de correr de cada
lado facilita o fluxo de trabalho e o acesso em cozinhas de grandes volumes, onde a agilidade e a
eficiéncia sdo primordiais.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes totais (mm) 1600 x 700 x 850

Poténcia (W) 2050



Caracteristica Detalhe

Tenséo (V) 230/1/N

Temperatura de trabalho 30°Cas85°C

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Portas 2 de correr, em cada lado
Prateleira Intermediaria

Agquecimento Ar forcado



