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Mesa de Trabalho Central Inox 600x500x850mm Desmontavel

Informacoes do Produto

SKU: EX19066493 Modelo: MCD-65

Marca: EDENOX EAN: 8434630021357

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021357

Modelo MCD-65



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI-304, 600x500x850mm. Fornecida

desmontada, com montagem facil. Ideal para preparacao em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI-304 18/10, com 600x500x850mm, € ideal para
otimizar o espaco de preparacdo em cozinhas profissionais. Fornecida desmontada, a sua estrutura
robusta garante estabilidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (CxPxA) 600 x 500 x 850 mm

Refor o do Tampo Omegas longitudinais

Frente do Tampo 50 mm

Bordas do Tampo Arredondadas

Pés Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Prateleira Inferior Com reforco central

Fornecida desmontada — montagem facil por
M ontagem
aparafusamento

Aplicac@es Profissionais

Esta mesa de trabalho é uma solugéo versatil para diversas operagdes em cozinhas profissionais. E
ideal para a preparacdo de alimentos em espacos compactos como roulotes, food trucks, snack-
bares e cafés com cozinha. A sua robustez e higiene tornam-na adequada para cantinas escolares,
empresariais ou hospitalares, bem como para restaurantes de bairro e tascas que necessitam de
uma superficie de trabalho adicional para cortar, picar ou empratar. Também pode ser utilizada em



pastelarias para preparacdo de massas ou em pizzarias como apoio.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

e Higiene e Durabilidade: Constru¢do integral em aco inoxidavel AISI-304 18/10 garante
maxima higiene, resisténcia a corrosdo e uma longa vida Util, essencial em qualquer ambiente
profissional.

e Estabilidade Superior: O chassi de reforco e os pés ajustaveis em aco inoxidavel asseguram
uma superficie de trabalho estavel e segura, mesmo em pisos irregulares.

e Otimizacdo de Espaco: Com dimensdes compactas e prateleira inferior, oferece uma solucéo
eficiente para a organizacao e preparacdo em cozinhas com espaco limitado.

e Montagem Simplificada: Fornecida desmontada, o seu sistema de aparafusamento permite
uma montagem rapida e sem complicacdes, economizando tempo e custos de instalagdo.

e Versatilidade de Utilizagdo: A prateleira inferior com refor¢co central e a possibilidade de
adicionar acessorios opcionais aumentam a funcionalidade, adaptando-se a diversas
necessidades de preparacao.

Qual o material de construcéo desta mesa de trabalho?

Esta mesa é construida integralmente em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, conhecido pela sua
elevada resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza, caracteristicas cruciais para ambientes
de cozinha profissional.

A mesa éfornecida montada ou desmontada?

A mesa é fornecida desmontada, mas 0 seu sistema de estrutura montavel permite uma
montagem facil e rapida por aparafusamento, resultando numa estrutura sélida e robusta apés

a instalacgéo.

Quais as dimensdes exatas desta mesa de trabalho?

As dimensdes totais da mesa sdo 600 mm de comprimento, 500 mm de profundidade e 850
mm de altura, tornando-a adequada para espacos de preparacdo mais compactos.

Esta mesa possui prateleiras adicionais?

Sim, a mesa inclui uma prateleira inferior com reforgo central. Existe também a possibilidade de
incorporar uma prateleira intermédia adicional como opcao, para aumentar a capacidade de

arrumagao.



E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, a mesa esta equipada com pés em aco inoxidavel que sdo ajustaveis em altura,
permitindo adapta-la as necessidades ergonémicas do utilizador e compensar irregularidades

no pavimento.



