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Mesa de Trabalho Central Desmontavel Inox 2000x500x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19066510 Modelo: MCD-205

Marca: EDENOX EAN: 8434630021623

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021623

Modelo MCD-205



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central desmontavel em inox AISI-304 para cozinhas profissionais.

Dimens6es 2000x500x850 mm. Higiénica e robusta.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa de Trabalho Central Inox — Principais

Vantagens

Esta mesa de trabalho central (também conhecida como bancada de preparacdo em inox) é um
elemento indispensavel para qualquer cozinha profissional, oferecendo uma superficie robusta e
higiénica para a manipulacdo de alimentos. Construida integralmente em acgo inoxidavel AlSI-304
18/10, garante a maxima durabilidade, resisténcia a corrosédo e facilidade de limpeza, crucial para

manter os rigorosos padrdes de higiene exigidos no setor HORECA e hotelaria.

O design desmontavel inovador permite uma montagem e desmontagem répidas e eficientes,
otimizando o transporte e o armazenamento em espacos limitados. Uma vez montada, a estrutura
sélida e robusta, reforcada com dmegas longitudinais no tampo e um chassi de apoio, proporciona
uma estabilidade excecional, essencial para suportar o ritmo intenso de uma cozinha industrial.

Com um tampo de 50 mm de frente e bordas arredondadas, esta mesa de preparacao foi pensada
para a seguranca e conveniéncia do utilizador. A prateleira inferior com refor¢co central oferece
espaco adicional para arrumacdo, mantendo os utensilios e ingredientes essenciais sempre a mao,
melhorando a organizacao e a eficiéncia do trabalho.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias, padarias, talhos e outras cozinhas industriais onde a
higiene, a durabilidade e a versatilidade sao prioritarias. Esta mesa de trabalho é perfeita para
preparacdo de alimentos, apoio a equipamentos de cozinha, organizacdo de utensilios ou como
superficie extra para qualquer tarefa que exija resisténcia e limpeza. A sua configuracao central
permite 0 acesso de varios lados, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas com maior volume de

atividade.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material de Construcéo

Acabamento

Dimensdes totais (Cx L x A)

Frente do tampo

Reforgcos do tampo

Estrutura

Pés

Prateleira inferior

Acessorios opcionais

Numero de pés (para 2000 mm)

Aco inoxidavel AlISI-304 18/10

Acetinado

2000 x 500 x 850 mm

50 mm com bordas arredondadas

Omegas longitudinais na parte inferior
Chassi de suporte, totalmente desmontavel
Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Com reforgo central

Prateleira intermédia, gavetas, prateleiras de mesa com/sem

luz

4 (6 pés para mesas com 2400 mm de comprimento)



